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KRAJALNICE ZYWNOSCI
Krajalnica reczna - model 110p, 110pT

Krajalnica zywnos$ci 110p (110pT z nozem pokrytym teflonem do krojenia sera) jest ma-
szyna umozliwiajgcg krojenie zywnosci na plastry roznej grubosci. Regulacja grubosci
plastra realizowana jest ptynnie w zakresie od 0 do 10mm. Nowatorski ksztatt korpusu
maszyny zaprojektowany zostat tak aby w jak najwiekszym stopniu utatwi¢ utrzyma-
nie krajalnicy w czystosci. Konstrukcja
dociskacza, ktora tagczy funkcje uchwytu
stotu i ptyty dociskowej zapewnia pewny

.'/‘

docisk krojonej zywnosci.

Krajalnica spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
110p

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z aluminium anodowanego.

Materiat noza
Stal weglowa pokryta warstwg chromu.

Wydajnosé

Zalezna od rodzaju krojonego produktu i grubosci
plastra.

Srednica noza
250mm

Ostrzarka noza
Opcjonalna

Zalecenia

Zaleca sie krojenie sera na plastry schtodzonego
do temp. 7 - 10 ©C. Elementy maszyny stykajgce
sie z Zywnoscig my¢ codziennie, po myciu 0su-
szy¢. Zabrania sie mycia catej maszyny strumie-
niem wody.

Grubosé plastra
0-10mm

Produkty krojone
Wedlina, ser, mieso, pieczywo

Zgodnos$¢é wyrobu

Maszyna spetnia normy:
D dyrektywa maszynowa 2006/42/WE oraz
normy z nig zharmonizowane:
EN 60204-1:2006 + A1:2009
(Bezpieczenstwo elekiryczne)

Ograniczenia

Nie mozna kroic:
produktéw zamrozonych
produktow z koscig
produktow niezywnosciowych




KRAJALNICE ZYWNOSCI Krajalnica reczna - model 110p, 110pT

TABLICA WYMIAROWA
B= 5H

F = 400

WYMIARY
Krajalnice: 110p, 110pT
A 234mm D | 263mm
B 511mm E 423mm
C 396mm F | 400mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Krajalnice: 110p, 110pT
Wymiary gabarytowe 511 x 423 x 400(H)mm
Rozstaw nozek 496 x 263mm
Grubos¢ krojonego plastra 0 - 10mm (regulacja ptynna)
Max. wymiar krojenia 160 mm (dtugosc), wysokos¢ jest uzalezniona od diugosci, max. 100 mm
Srednica noza 250mm
Poziom hatasu < 54dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 120W (naped noza)
Waga (cigzar netto) 17kg
Uwagi
Model 110pT jest przeznaczony gtownie do krojenia sera, rozni sie od modelu 110p
tym, iz ndz, pokrywa noza, ptyta oporowa sg pokryte teflonem.

SPECYFIKACJE WYSYtKOWE

Wymiary kartonu
Krajalnice Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos§¢ Ciezar brutto
110p 580mm 500mm 440mm 20kg
110pT 580mm 500mm 440mm 20kg
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KRAJALNICE ZYWNOSCI

Krajalnica grawitacyjna z napedem elektrycznym - model 210p

Krajalnica grawitacyjna 210p (210pT z nozem pokrytym teflonem do krojenia sera) jest
maszyng o napedzie elektrycznym umozliwiajaca krojenie zywnosci na plastry réznej
grubosci. Regulacja grubosci plastra realizowana jest ptynnie w zakresie od 0 do 16mm.
Optywowy ksztatt korpusu maszyny zaprojektowany zostat tak aby w jak najwiekszym

stopniu utatwi¢ utrzymanie krajalnicy
w czystosci. Optymalny kat pochylenia
stotu w potaczeniu z odpowiednio dobra-
nym ksztattem ptyty dociskowej zapew-
nia pewny grawitacyjny docisk krojonej
zywnosci. Ergonomiczny ksztatt uchwy-
tu stotu powoduje, ze krojenie zywnosci
jest proste i przyjemne.

Krajalnica spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
210p

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z blachy nierdzewnej

Materiat noza
Stal weglowa pokryta warstwg chromu.
Srednica noza
250mm
Ostrzarka noza
Integralna z maszyng
Grubosé plastra
0-16mm
Produkty krojone
Wedlina, ser, mieso, pieczywo
Ograniczenia
Nie mozna kroic:

produktow zamrozonych

produktow z koscig
produktow niezywnosciowych

Zalecenia

Zaleca sig krojenie sera na plastry schtodzonego
do temp. 7 - 10 °C. Elementy maszyny stykajace
sie z zywnoscig my¢ codziennie, po myciu 0su-
szyC. Zabrania sie mycia catej maszyny strumie-
niem wody.

Codziennie smarowa¢ maszyne olejem maszyno-
wym (nie stosowac oleju jadalnego).

Aby unikna¢ przedwczesnego zuzycia sciernic
ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytacznie czysty (bez resz-
tek krojonego produktu).

Zgodnos¢é wyrobu

Krajalnica jest zgodna z nastepujacymi dokumen-
tami odniesienia:
D dyrektywa maszynowa 2006/42/WE oraz
normy z nig zharmonizowane:
EN 60204-1:2006 + A1:2009
(Bezpieczenstwo elekiryczne)
EN 953:1997 + A1:2009
(Ostony czesci ruchomych)
EN 1974:1998 + A1:2009
(Krajalnice — Wymagania bezpieczenstwa
i higieny)




KRAJALNICE ZYWNOSCI

Krajalnice grawitacyjne - model 210p, 210pT

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
Krajalnice: 210p, 210pT

A 245mm E 342mm
B 570mm F 354mm
C | 382mm G | 455mm
D 420mm H | 450mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Wymiary gabarytowe

Krajalnice: 210p, 210pT
570 x 455 x 450(H)mm

Rozstaw ndzek

420 x 354mm

Grubos¢ krojonego plastra

0 - 16mm (regulacja ptynna)

Max. wymiar krojenia

190mm (dtugosc), wysokos¢ jest uzalezniona od dtugosci, max. 150mm

Srednica noza

250mm

Poziom hatasu < 54dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 120W (naped noza)
Waga (ciezar netto) 23kg
Opcje
Zasilanie 115V 60Hz 1 faza
Uwagi

Krajalnica 210pT jest przeznaczona gtdwnie do krojenia sera, rozni sie od krajalnicy 210p tym,
iz ndz, pokrywa noza, ptyta oporowa sg pokryte teflonem.

SPECYFIKACJE WYSYtKOWE

Wymiary kartonu
Krajalnice Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos§¢ Ciezar brutto
210p 620mm 510mm 450mm 26kg
210pT 620mm 510mm 450mm 26kg
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KRAJALNICE ZYWNOSCI

Krajalnica grawitacyjna z napedem elektrycznym - model 310p2

Krajalnica zywnosci 310p2 (310p2T z nozem pokrytym teflonem do krojenia sera) jest
precyzyjng maszyng umozliwiajgcg krojenie zywnosci na plastry roznej grubosci. Re-
gulacja grubosci plastra realizowana jest ptynnie w zakresie od 0 do 16mm. Krajalni-
ca jest zaprojektowana i wykonana w spos6b zapewniajgcy utrzymanie najwyzszych

warunkow sanitarnych. Optymalny kat
pochylenia stotu w potaczeniu z odpo-
wiednio dobranym ksztattem ptyty do-
ciskowej zapewnia pewny grawitacyjny
docisk krojonej zywnosci. Ergonomiczny
ksztatt uchwytu stotu powoduje, ze kro-
jenie zywnosci jest proste i przyjemne.
Harmonia ksztattow nowoczesnej linii
wzorniczej umozliwia adaptacje urzadze-
nia do kazdego wnetrza.

Krajalnica spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
310p2

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z blachy nierdzewne;

Materiat noza
Stal weglowa pokryta warstwg chromu
Srednica noza
250mm
Ostrzarka noza
Integralna z maszyng
Grubosé plastra
0-16mm
Produkty krojone
Wedlina, ser, mieso, pieczywo
Ograniczenia
Nie mozna kroic:

produktéw zamrozonych

produktow z koscig
produktow niezywnosciowych

Zalecenia

Zaleca sig krojenie sera na plastry schtodzonego
do temp. 7 - 10 °C. Elementy maszyny stykajace
sie z zywnoscig my¢ codziennie, po myciu 0su-
szyC. Zabrania sie mycia catej maszyny strumie-
niem wody.

Codziennie smarowa¢ maszyne olejem maszyno-
wym (nie stosowac oleju jadalnego).

Aby unikna¢ przedwczesnego zuzycia sciernic
ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytacznie czysty (bez resz-
tek krojonego produktu).

Zgodnos$é wyrobu

Krajalnica jest zgodna z nastepujacymi dokumen-
tami odniesienia:
D dyrektywa maszynowa 2006/42/WE oraz
normy z nig zharmonizowane:
EN 60204-1:2006 + A1:2009
(Bezpieczenstwo elektryczne)
EN 953:1997 + A1:2009
(Ostony czesci ruchomych)
EN 1974:1998 + A1:2009
(Krajalnice — Wymagania bezpieczenstwa
i higieny)




KRAJALNICE ZYWNOSCI

Krajalnice grawitacyjne - model 310p2, 310p2T

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
Krajalnice: 310p2, 310p2T
A 250mm D | 315mm
B 615mm E 397mm
C | 445mm F | 407mm

F = 407

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Wymiary gabarytowe 615 x 397 x 407(H)mm

Krajalnice: 310p2, 310p2T

Rozstaw ndzek 445 x 315mm

Grubos¢ krojonego plastra

0 - 16mm (regulacja ptynna)

Max. wymiar krojenia

230mm (dtugosc), wysokoS¢ jest uzalezniona od diugosci, max. 140mm

Srednica noza 250mm

Poziom hatasu <70dB

Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 160W (naped noza)
Waga (cigzar netto) 23kg

Opcje

Zasilanie 115V 60Hz 1 faza

Uwagi

Krajalnica 310p2T jest przeznaczona gtdwnie do krojenia sera, rozni sie od krajalnicy 310p2 tym,
iz ndz, pokrywa noza, ptyta oporowa sg pokryte teflonem.

SPECYFIKACJE WYSYtKOWE

Wymiary kartonu
Krajalnice Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos§¢ Ciezar brutto
310p2 620mm 510mm 450mm 26kg
310p2T 620mm 510mm 450mm 26kg

) Ma-Ga®




KRAJALNICE ZYWNOSCI

Krajalnica grawitacyjna z napedem elektrycznym - model 612p

Grawitacyjna krajalnica zywnosci 612p (612pT z nozem pokrytym teflonem do krojenia
sera) jest precyzyjng maszyng umozliwiajgcg krojenie roznej grubosci plastrow: we-
dlin, serow, migsa w sposob szybki i doktadny. Dzieki nowoczesnym rozwigzaniom kon-
strukcyjnym i ergonomicznym obstuga maszyny jest wygodna i przyjemna. Maszyne
wyprodukowano z materiatow nierdzew-
nych najwyzszej jakosci.

Krajalnica spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
612p

WYSZCZEGOLNIENIA

Zalecenia

Zaleca sig krojenie sera na plastry schtodzonego
do temp. 7 - 10 ©C. Elementy maszyny stykajgce

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z blachy nierdzewne;

Materiat noza
Stal nierdzewna chromowa

Srednica noza
300mm

Ostrzarka noza
Profesjonalna, integralna z maszyna.

sie z zywnoscig my¢ codziennie, po myciu 0su-
szyC. Zabrania sie mycia catej maszyny strumie-
niem wody.

Codziennie smarowa¢ maszyne olejem maszyno-
wym (nie stosowac oleju jadalnego).

Aby unikna¢ przedwczesnego zuzycia sciernic
ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytacznie czysty (bez resz-
tek krojonego produktu).

Grubosé plastra
0-24mm

Produkty krojone
Wedlina, ser, mieso, pieczywo

Ograniczenia

Nie mozna kroic:
produktow zamrozonych
produktow z koscig
produktow niezywnosciowych

Zgodnos$¢é wyrobu

Krajalnica jest zgodna z nastepujacymi dokumen-
tami odniesienia:
D dyrektywa maszynowa 2006/42/WE oraz
normy z nig zharmonizowane:
EN 60204-1:2006 + A1:2009
(Bezpieczenstwo elektryczne)
EN 953:1997 + A1:2009
(Ostony czesci ruchomych)
EN 1974:1998 + A1:2009
(Krajalnice — Wymagania bezpieczenstwa
i higieny)




KRAJALNICE ZYWNOSCI Krajalnice grawitacyjne - model 612p, 612pT

TABLICA WYMIAROWA

B= 655

A= 275
C= 545

WYMIARY
Krajalnice: 612p, 612pT
A 275mm D | 315mm
B 655mm E | 495mm
C 545mm F | 510mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
Krajalnice: 612p, 612pT

Wymiary gabarytowe 495 x 655 x 510(H)mm

Rozstaw nozek 315 x 545mm

Grubos¢ krojonego plastra 0 - 24mm (regulacja ptynna)

Max. wymiar krojenia 230mm (dtugosc), wysokoS¢ jest uzalezniona od dtugosci, max. 190mm

Srednica noza 300mm

Poziom hatasu < 54dB

Zasilanie 230V 50Hz 1 faza

Moc 250W (naped noza)

Waga (cigzar netto) 39kg
Opcje

Zasilanie 115V 60Hz 1 faza

Uwagi

Krajalnica 612pT jest przeznaczona gtdwnie do krojenia sera, rozni sie od krajalnicy 612p tym,
iz ndz, pokrywa noza, ptyta oporowa sg pokryte teflonem.

SPECYFIKACJE WYSYtKOWE

Wymiary kartonu
Krajalnice Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos§¢ Ciezar brutto
612p 660mm 545mm 550mm 44kg
612pT 660mm 545mm 550mm 44kg

) MoGa



KRAJALNICA ZYWNOSCI

Krajalnica grawitacyjna Premium model 613P

Grawitacyjna krajalnica zywnosci 613P jest precyzyjng maszyng umozliwiajacg krojenie
zywnosci na plastry roznej grubosci: wedlin, serow, miesa w sposob szybki i doktadny. Re-
gulacja grubosci plastra realizowana jest ptynnie w zakresie od 0 do 25mm. Zakres regulaciji
od 0 do 3mm zostat rozciggnigty aby umozliwi¢ doktadniejsze ustawienie grubosci krojone-

go plastra. Krajalnica jest zaprojektowana
i wykonana w sposob zapewniajacy utrzy-
manie najwyzszych warunkow sanitarnych.
Gtowne elementy maszyny majgce kontakt
z zywnoscig zostaty wykonane w technolo-
gii wyciskania profili aluminiowych zabez-
pieczone warstwg anodowana.

N6z oraz pokrywa noza wykonane sa jako
nierdzewne.

Krajalnica spetnia standardy CE w zakresie bez-
pieczenstwa i higieny

OPIS

Model
613P

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z aluminium anodowanego. Pokrywa
noza wykonana ze stali kwasoodpornej.

Materiat noza

Stal nierdzewna

Srednica noza

330mm

Ostrzarka noza
Profesjonalna, integralna z maszyng
Grubosé plastra

0-25mm

Produkty krojone

Wedlina, ser, mieso, pieczywo

Zalecenia

Zaleca sig krojenie sera na plastry schiodzonego
do temp. 7 - 10°C. Elementy maszyny stykajgce sie
z zywno$cig my¢ codziennie, po myciu 0suszyc.
Zabrania sie mycia catej maszyny strumieniem
wody.

Aby unikngC przedwczesnego zuzycia Sciemnic
ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytacznie czysty (bez resztek
krojonego produktu).

Zgodnos$é wyrobu

Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE oraz normy
Z nig zharmonizowane:

EN 60204-1; 2010

(Bezpieczenstwo elektryczne)

A EN 1974. 2010

(Krajalnice — Wymagania bezpieczenstwa

i higieny)

Ograniczenia

Nie mozna kroic:
produktow zamrozonych
produktow z koscig
produktdw niezywnosciowych




KRAJALNICA ZYWNOSCI

Krajalnica grawitacyjna Premium model 613P

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
Model 613P
A 300mm D | 450mm
B 730mm E 690mm
C 560mm F 620mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Model 613P
Wymiary gabarytowe 730 x 690 x 620(H)mm
Rozstaw nozek 560 x 450mm

Grubos¢ krojonego plastra

0 - 25mm (regulacja ptynna)

Max. wymiar krojenia

235mm (dtugosc) x 150 mm, wysokoS¢ jest uzalezniona od dtugosc

Srednica noza

330mm

Poziom hatasu <70dB

Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 370W (naped noza)
Waga (cigzar netto) 49kg

Opcje
Zasilanie 115V 60Hz 1 faza

SPECYFIKACJE WYSYtKOWE

Krajalnica \

Dtugos¢ \

Wymiary skrzyni

Szerokos¢ \ Wysokos¢ \ Ciezar brutto

613P |

720mm

765mm | 810mm | 54kg

) Ma-Ga®



KRAJALNICE ZYWNOSCI
Pétautomatyczna krajalnica - model S3-712, S3-712T

Potautomatyczna krajalnica zywnosci S3-712, S3-712T z nozem pokrytym teflonem do kroje-
nia sera, jest precyzyjng maszyng umozliwiajagca krojenie zywnosci na plastry réznej grubo-
$ci. Umozliwia prace w trybie pétautomatycznym z regulowang predkoscia i skokiem stotu po-
dawczego. Maszyna wyposazona jest w funkcje wspomagajgca krojenie reczne realizowang
za pomocg Joysticka. Wyposazona w panel sterujacy, ktéry umozliwia wyboér predkosci jak

i skoku stotu podawczego z posrod czterech
zakresOw. W trybie wspomagajgcym kroje-
nie reczne istnieje tylko mozliwo$§é zmiany
predkosci stotu. Ponadto modut sterujacy
posiada funkcje zatrzymania posuwu stotu
w przypadku wykrycia braku materiatu do
ciecia lub skrojenia catego materiatu.

Krajalnica spetnia standardy CE w zakresie bez-
pieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
S3-712

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z blachy nierdzewne;

Materiat noza
Stal nierdzewna chromowa

Srednica noza

300mm

Ostrzarka noza
Profesjonalna, integralna z maszyna.

Grubosé plastra
0-24mm

Produkty krojone
Wedlina, ser, migso, pieczywo

Ograniczenia

Nie mozna kroic:
produktéw zamrozonych
produktow z koscig
produktow niezywnosciowych

Wydajnosé

W trybie potautomatycznym: 60 plastrow/min
(przy minimalnym skoku).

W trybie krojenia recznego ze wspomaganiem:
Zalezna od obstugi operatora.

Zalecenia

Zaleca sie krojenie sera na plastry schtodzonego
do temp. 7 - 10 °C. Elementy maszyny stykajace
sie z Zywnoscig my¢ codziennie, po myciu 0su-
szy¢. Zabrania sie mycia catej maszyny strumie-
niem wodly.

Codziennie smarowa¢ maszyne olejem maszyno-
wym (nie stosowac oleju jadalnego).

Aby unikng¢ przedwczesnego zuzycia Sciernic
ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytacznie czysty (bez resz-
tek krojonego produktu).

Zgodnosé wyrobu
Zgodno$¢ z normami:
D Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE
Normy zharmonizowane:
PN-EN 1974+A1:2010




KRAJALNICE ZYWNOSCI Po6tautomatyczne krajalnice - model $S3-712, S3-712T
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WYMIARY
Krajalnice: S3-712, S3-712T
A | 675mm D | 610mm
B | 320mm E | 315mm
C | 550mm F | 520mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Krajalnice: $3-712, S3-712T

Wymiary gabarytowe 675 x 520 x 610mm
Rozstaw nozek 550 x 315mm
Grubos$¢ krojonego plastra | 0 - 24mm (regulacia ptynna)
Max. wymiar krojenia 190mm x 150mm
Srednica noza 300mm
Poziom hatasu <70dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 250W (naped noza)
Waga (ciezar netto) 58kg

Opcje

Zasilanie 115V 60Hz 1 faza
Uwagi
Model S3-712T jest przeznaczony gtownie do krojenia sera, rozni sie od modelu S3-712 tym,
iz n6z, pokrywa noza, ptyta oporowa sg pokryte teflonem.

SPECYFIKACJE WYSYtKOWE

Wymiary kartonu
Krajalnice Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos§¢ Ciezar brutto
S3-712 650mm 950mm 760mm 80kg
S3-712T 650mm 550mm 760mm 80kg

) Ma-Ga’




KRAJALNICE ZYWNOSCI
Pétautomatyczna krajalnica - model A2-812, A2-812T

Po6tutomatyczna krajalnica zywnosci A2-812, A2-812T z nozem pokrytym teflonem do
krojenia sera, ze statym skokiem krojenia i licznikiem krojonych plastrow jest precy-
zyjng maszyng umozliwiajagcg krojenie zywnosci na plastry roznej grubosci. Wyposa-
zona w elektroniczny licznik krojonych plastrow posiada funkcje:
@ liczenia plastrow w trybie automatycznym
© liczenia plastréw w trybie recznym
©® zatrzymanie stofu podawczego w przy-
padku wykrycia braku materiatu do ciecia
© maksymalna ilo$¢ zadanych plastrow: 999.
©® po zrealizowaniu zadanej ilosci plastrow
krajalnica zatrzymuje ruch stotu podaw-
czego.

Krajalnica spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
A2-812

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z blachy nierdzewne;

Wydajnosé
45 plastrow/min
Zalecenia

Materiat noza o

. Zaleca sig krojenie sera na plastry schtodzonego
Stal nierdzewna chromowa do temp. 7- 10 °C.
Elementy maszyny stykajace sie z zywnoScig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia

Srednica noza

300mm catej maszyny strumieniem wody.

Ostrzarka noza Codziennie smarowa¢ maszyng olejem maszyno-
, ) wym (nie stosowac oleju jadalnego).

Profesjonalna, integraina z maszyng Aby unikna¢ przedwczesnego zuzycia $ciernic

Grubosé plastra ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytgcznie czysty

0 = 24mm (bez resztek krojonego produktu).

Produkty krojone

Zgodnos$¢é wyrobu
Wedl : : Zgodnos¢ z normami:
edina, ser, migso, pieczywo D Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE
Ograniczenia Normy zharmonizowane:
PN-EN 1974+A1:2010
PN-EN 60204-1:2010

Nie mozna kroi¢:

produktow zamrozonych (bezp. elektryczne)
produktow z koscig PN-EN 953+A1:2009
produktow niezywno$ciowych (ostony czesci ruchomych)




KRAJALNICE ZYWNOSCI Po6tautomatyczne krajalnice - model A2-812, A2-812T

TABLICA WYMIAROWA

| A= 675

D =613

WYMIARY
Krajalnice: A2-812, A2-812T
A | 675mm D | 613mm
B | 320mm E | 320mm
C | 505mm F | 520mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Krajalnice: A2-812, A2-812T

Wymiary gabarytowe 620 x 520 x 613mm
Rozstaw ndzek 505 x 320mm
Grubos$¢ krojonego plastra | 0 - 24mm (regulacja ptynna)
Max. wymiar krojenia 190mm x 150mm
Srednica noza 300mm
Poziom hatasu <60dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 250W (naped noza)
Waga (ciezar netto) 58kg

Opcje

Zasilanie 115V 60Hz 1 faza
Uwagi
Model A2-812T jest przeznaczony gtownie do krojenia sera, rozni sie od krajalnicy A2-812 tym,
iz ndz, pokrywa noza, ptyta oporowa sg pokryte teflonem.

SPECYFIKACJE WYSYtLKOWE

Wymiary skrzyni
Krajalnice Dtugosé Szeroko$¢ Wysokosé Ciezar brutto
A2-812 650mm 575mm 740mm 80 kg
A2-812T 650mm 575mm 740mm 80 kg

) MoGa



KRAJALNICA ZYWNOSCI

Automatyczna krajalnica - model A912

Automatyczna krajalnica zywnosci A912 z nozem pokrytym teflonem ze statym skokiem
krojenia, urzagdzeniem odktadajgcym krojone plastry i licznikiem krojonych plastrow jest pre-
cyzyjng maszyng umozliwiajaca krojenie i odktadanie roznej grubosci krojonych plastrow.
Wyposazona w modut odktadania plastrow, ktéry wraz z zespotem licznika i czujnikoéw stosu
umozliwia:

© odktadanie krojonych plastrédw w stos,

© ciggty pomiar wysokosci stosu,

© liczenia plastréw w trybie automatycznym,

© zatrzymanie stotu podawczego w przypad-

ku wykrycia braku materiatu do ciecia,

© automatyczne zatrzymanie w przypadku prze-
kroczenia dopuszczalnej wysokoci stosu,
maksymalna ilo$¢ zadanych plastrow: 999,
po zrealizowaniu zadanej ilodci plastrow kra-
jalnica zatrzymuje ruch stotu podawczego.

©
©

Krajalnica spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
A912

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywnoscig
wykonano z blachy nierdzewnej pokrytej teflonem

Ograniczenia cd

Maksymalne gabaryty krojonego surowca
120mm x 160mm dla przekroju prostokgtnego i
140mm dla przekroju okrggtego

Przy serach z duzymi dziurami zaleca si¢ kroi¢
z minimalng gruboscig 1,5mm

Materiat noza
Stal nierdzewna chromowa

Srednica noza Wydajnos$é
300mm 40 plastréw/min
Zalecenia

Ostrzarka noza

Profesjonalna, integralna z maszyng

Grubosé¢ plastra
1-4mm

Produkty krojone
Wedlina, ser, migso

Ograniczenia
Nie mozna kroic:
produktow zamrozonych
produktow z koscig
produktow niezywnosciowych
Zalecana minimalna grubo$¢ krojonego plastra

Zaleca sig krojenie sera na plastry schtodzonego
do temp. 7-10°C.

Elementy maszyny stykajgce sie z zywnoscig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
catej maszyny strumieniem wody.

Codziennie smarowa¢ maszyne olejem maszyno-
wym (nie stosowac oleju jadalnego).

Aby unikngC przedwczesnego zuzycia Sciernic
ostrzarki, n6z ostrzy¢ wytgcznie czysty

(bez resztek krojonego produktu).

Tmm (pokretto w pozycji1)

Pozwolenia

Zgodno$¢ z normami:
D Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE
Normy zharmonizowane:
PN-EN 1974+A1:2010




KRAJALNICA ZYWNOSCI Automatyczna krajalnica - model A912

TABLICA WYMIAROWA

C = 600

WYMIARY
Krajalnica: A912
A | 640mm D | 505mm
B | 290mm E | 310mm
C | 600mm F | 560mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Wymiary gabarytowe

Krajalnica: A912
685 x 540 x 610mm

Rozstaw nozek

505 x 315mm

Grubosc¢ krojonego plastra | 1- 4mm (regulacja ptynna)

Max. wymiar krojenia

Zalezny od ksztattu surowca: prostokat 150mm x 100mm:; okrag 150mm

Srednica noza 300mm

Poziom hatasu <70dB

Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 250W (naped noza)
Waga (cigzar netto) 65kg

Opcje
Zasilanie 115V 60Hz 1 faza

SPECYFIKACJE WYSYtKOWE

Wymiary skrzyni
Krajalnica Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos¢ Ciezar brutto
A912 650mm 550mm 760mm 87 kg

) MoGa



SZATKOWNICE DO WARZYW

Szatkownica do warzyw - model MKJ3-250.1 z zasilaniem tréjfazowym

Szatkownica do warzyw MKJ3 - 250.1 jest maszyng umozliwiajaca szatkowanie warzyw i owocow oraz rozdrabnianie zottego
sera. Znajduje zastosowanie w zaktadach gastronomicznych i przetworstwa zywnosci. Przeznaczona do uzytku w matych
i duzych placowkach zhiorowego zywienia jak: ztobki, przedszkola, szkoty, szpitale, jednostki wojskowe oraz w cateringu,
hotelach, stotowkach jak rowniez w matych zaktadach przetworstwa owocowo-warzywnego, eliminujac w znacznym stopniu
wysitek pracy recznej przy rozdrabnianiu warzyw i owocow oraz skracajac czas przygotowania positkow. Maszyna ma budo-
we modutowa, w skiad ktorej wchodza: jednostka napedowa, pokrywa wraz z zasypami oraz wymienne tarcze tnace.

» Jednostka napedowa napedzana zintegrowang przektadnia
$limakowa wyposazona jest w magnetyczne wytaczniki bez-
pieczenstwa, uniemozliwiajace wtgczenie napedu przy zdjete;
pokrywie lub otwartym dociskaczu. Podczas szatkowania,
przy kazdym otwieraniu dociskacza, w celu napetniania szat-
kownicy zywno$cia, maszyna automatycznie sig wytgcza.

» Elementy zewnetrzne i wewnetrzne szatkownicy (przede
wszystkim koryto, pokrywa wraz z zasypami) produkowane
w procesie tfoczenia blach posiadajg ptynne przejécia (pro-
mien R=3), co zapewnia fatwe czyszczenie maszyny. Zwigk-
szona pojemnos$¢ zasypu zapewnia szatkowanie wigkszosci
produktow w cafosci.

p Tarcze tnace sq tatwe do wymiany. W prosty sposob montuje
sie je na watku wyjciowym przektadni poprzez zamek bagne-
towy. Podczas pracy tarcza thagca sama blokuje sie na wat-
ku. W maszynie zastosowano dysk ewakuacyjny do wyrzutu
pokrojonych produktow (warzywa, owoce) z komory krojenia.
Szczegolinie przydatny jest dysk w przypadku krojenia delikat-
nych produktow takich jak pomidor, ananas itp.

Szatkownica spetnia standardy CE

/

Vi
/

\
/
-

w zakresie bezpieczenstwa i higieny. L&)
OPIS
Model Rodzaje tarcz tnacych cd.
MKJ3-250.1 -farcze sierpowe (czteroostrzowe) — rozmiary 3,5 ; 5,5mm
- tarcze do miazgi - drobnoziarnista i gruboziamista
A - przystawka (zestaw) do ciecia w kostke — rozmiary
WYSZCZEGOLNIENIA 7.5¢7,5x10; 10x10x10; 15¢15x10 ; 20x20x10mm
Wykonczenie Produkty krojone

Elementy szatkownicy majace bezposredni kontakt z roz-
drabniang zywnoScig wykonano z blachy nierdzewngj.

Materiat tarcz tnacych
Stal nierdzewna chromowa
Srednica tarcz tnacych
264mm

Rodzaje tarcz tnacych

Dostepnych jest szeroki asortyment tarcz tnacych do wyboru:

- tarcze do plastréw zwyklych — grubosci plastrow 1,5, 2,5 ;
35;4,5;55;10mm

- farcze do plastrow falistych - grubosci plastrow 2,5 ; 3,5
:4.5:55mm

- farcza regulowana do plastrow zwyktych z zakresem
grubosci od 0 do 5mm z regulacjg grubosci plastra
co 0,5mm

- tarcze do stupkow — rozmiary 2x2 ; 3x3mm ; 4x4mm
- tarcze do frytek — rozmiary 6x6 ; 8x8 ; 10x10 ; 12x10mm
- tarcze do wibrkow —rozmiary 1,52 ;2,5 ;3 ; 7mm

ldealna do krojenia wszystkich warzyw i owocow jak
jabtka czy ananas na plastry, widrki, miazge oraz kostke
w przypadku zastosowania przystawki (zestawu) do
ciecia w kostke

Wydajnosé
100-300kg/h w zaleznoSci od zastosowanej tarczy thacej

Zalecenia

Elementy maszyny stykajgce sie z zywno$cig my¢ co-
dziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia catej
maszyny strumieniem wodly.

Pozwolenia

Maszyna spetnia normy:

EN 60204-1; 1992

(bezp. elektryczne)

Dyr. 2006/42/WE EWG i normy
zwigzane: PN-EN 1678+A1,

EN 292-1, EN 292-2,

EN 294, EN 953, EN 60204




SZATKOWNICE DO WARZYW

Szatkownice do warzyw - model MKJ3-250

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY ‘ g
Szatkownica: MKJ3-250.1

A | 463mm G | 311Tmm

B | 360mm H | 225mm

C | 355mm | 648mm

D | 269mm J | 626mm

E 50mm K | 68mm

F 365mm Kat | 140Q° F = 366
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Szatkownica: MKJ3-250.1

Wymiary gabarytowe 365(F) x 463(A) x 648()mm

Rozstaw nozek 225(H) x 269(D)mm

Srednica tarczy tnacej 264mm

Obroty tarczy tnacej ok. 280 obr./min.

Zasilanie 400V 50Hz 3 fazy

Moc 550W

Waga (ciezar netto) 32-34kg maszyna bez tarcz
SPECYFIKACJE WYSYtLKOWE

Wymiary kartonu
Szatkownica Dtugosc Szerokos¢ Wysokos¢ Ciezar brutto
MKJ3-250.1 610mm 470mm 650mm 38kg

) Ma-Ga®




SZATKOWNICE DO WARZYW
Szatkownica do warzyw - model MKJ3-250.2 z zasilaniem jednofazowym i regulacjg obrotéw

Szatkownica do warzyw MKJ3-250.2 jest maszyna przeznaczong do szatkowania warzyw i owocow oraz rozdrabniania zottego sera. Urzadzenie
zasilane jest z sieci jednofazowej 230V/50Hz i posiada regulacje obrotow szatkowania w zakresie 0 — 350 obr/min. Regulacja obrotow szatkowania
pozwala na optymalne dopasowanie urzadzenia do rodzaju rozdrabnianych warzyw, owocow i serow zapewniajac jednoczesnie wysoka jakos¢ szat-
kowania. Z uwagi na wysoka jako$c i wydajnos$c szatkowania, urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w placowkach zbiorowego zywienia takich jak:
restauracje, hotele, szpitale, stotowki, pizzerie, bary szybkiej obstugi, jednostki wojskowe jak rowniez w barach satatkowych, zaktadach przetworstwa
owocowo-warzywnego i w kuchniach cateringowych. Urzadzenie, wraz z zestawem tarcz, posiada mozliwie najwyzsza skutecznos¢ i wysoka jako$c
szatkowania oraz zapewnia obnizenie kosztow i czasu przygotowania positkow. Maszyna ma budowe modutowa, w skfad ktorej wchodza: jednostka
napedowa, pokrywa wraz z zasypami oraz wymienne tarcze tnace.

» Jednostka napedowa napedzana zintegrowang przekfadnig
$limakowg wyposazona jest w magnetyczne wytaczniki bez-
pieczenstwa, uniemozliwiajace wigczenie napedu przy zdjetej
pokrywie lub otwartym dociskaczu. Podczas szatkowania,
przy kazdym otwieraniu dociskacza, w celu napetniania szat-
kownicy zywno$cig, maszyna automatycznie si¢ wyfgcza.

» Elementy zewngtrzne i wewngtrzne szatkownicy (przede wszyst-
kim koryto, pokrywa wraz z zasypami) produkowane w procesie
ttoczenia blach posiadajg ptynne przejscia (promien R=3), co za-
pewnia fatwe czyszczenie maszyny. Zwiekszona pojemno$é zasy-
pu zapewnia szatkowanie wigkszosci produkiow w catosci.

» Tarcze tngce sg fatwe do wymiany. W prosty sposob montuje sie
je na watku wyjsciowym przektadni poprzez zamek bagnetowy.
Podczas pracy tarcza tngca sama blokuje sie na watku. W maszy-
nie zastosowano dysk ewakuacyjny do wyrzutu pokrojonych
produktow (warzywa, owoce) z komory krojenia. Szczegblnie
przydatny jest dysk w przypadku krojenia delikatnych produk-
téw takich jak pomidor, ananas itp.

Szatkownica spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS
Model Rodzaje tarcz tnacych cd.
MKJ3-250.2 -farcze sierpowe (czteroostrzowe) — rozmiary 3,5 ; 5,5mm
. - tarcze do miazgi - drobnoziamista i gruboziamista
WYSZCZEGOLNIENIA - przystawka (zestaw) do cigcia w kostke — rozmiary
7,5x7,5x10 ; 10x10x10 ; 15x15x10 ; 20x20x10mm
Wykonczenie -
y , ) o Produkty krojone
Elementy szatkownicy majace bezposredni kontakt z roz- o . . o
drabniang zywnoscia wykonano z blachy nierdzewnej. Idealina do krojenia wszygtkph warzyw i owocow jak jabtka
M iat h Czy ananas na plastry, widrki, miazge oraz kostke w przy-
ateriat tarcz tnacyc padku zastosowania przystawki (zestawt) do ciecia w kostke
Stal nierdzewna chromowa Wydajnosé

Srednica tarcz tnacych

264mm

Rodzaje tarcz tnacych

Dostepnych jest szeroki asortyment tarcz tnacych do wyboru;

100-250kg/h w zalezno$ci od zastosowanej tarczy thacej

Zalecenia

Elementy maszyny stykajgce sie z zywno$cig my¢ co-
dziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia catej

- tglrgze21 dé).%agtlrﬂv(\; r%\/\r%yk’rych —grubosci plastrow 1,5 2,5 ; maszyny strumieniem wody.

- tarcze do plastrow falistych - grubosci plastréw 2,5 ; 3,5 Pozwolenia
;4,55 55mm , ,

- tarcza regulowana do plastrow zwyktych z zakresem Maszyna spefnia normy:
grubosci od 0 do 5mm z regulacjg grubosci plastra EN 60204-1; 1992 (bezp. elekiryczne)
co 0,5mm Dyr. 2006/42/WE EWG i normy

- tarcze do stupkow — rozmiary 2x2 ; 3x3mm ; 4x4mm zwigzane: PN-EN 1678+AT,

- tarcze do frytek — rozmiary 6x6 ; 8x8 ; 10x10 ; 12x10mm EN 2921, EN 292-2,

- tarcze do widrkow — rozmiary 1,5 2;2,5; 3 ; 7mm EN 294, EN 953, EN 60204




SZATKOWNICE DO WARZYW Szatkownice do warzyw - model MKJ3-250

TABLICA WYMIAROWA
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Szatkownica: MKJ3-250.2

A | 463mm G | 311mm

B | 360mm H | 225mm

C | 355mm [ 648mm

D 269mm J 626mm

E 50mm K | 68mm

F 365mm Kat 140° F =366

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
Szatkownica: MKJ3-250.2

Wymiary gabarytowe 365(F) x 463(A) x 648()mm

Rozstaw nozek 225(H) x 269(D)mm

Srednica tarczy tnacej 264mm

Obroty tarczy tnacej Ezegsqtlgt\llivvsggc\ifv(fé?gﬁéEag)-%o obr./min. poprzez zastosowanie przemiennika
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza

Moc 550W

Waga (ciezar netto) 32-34kg maszyna bez tarcz

SPECYFIKACJE WYSYLKOWE

Wymiary kartonu

Szatkownica Dtugosé Szeroko$¢ Wysokosé Ciezar brutto

MKJ3-250.2 610mm 470mm 650mm 38kg

EE  © MoGa




MASZYNY DO CIECIA MIESA

Pita do miesa - model PM 1550 S

Pita do miesa PM 1550 S zaprojektowana zostata do precyzyjnego ciecia Swiezego, schto-
dzonego lub zamrozonego migsa z koscig lub bez kosci, drobiu oraz ryb. Z powodzeniem
znajduje zastosowanie do porcjowania miesa w supermarketach i marketach, sklepach mie-
snych, zaktadach przetworstwa miesnego, zaktadach przetwoérstwa rybnego, duzych kuch-
niach, restauracjach i zaktadach gastronomicznych.

Elementy majace stycznos$é z porcjowa-
n3g zywnoscia, jak rowniez korpus maszy-
ny zostaty wykonane ze stali nierdzew-
nej. Maszyna jest prosta w obstudze.
Precyzyjne prowadzenie tasmy tnacej
zapewnia wysokg jakosc¢ ciecia. W uzyt-
kowaniu klient doceni tatwos$¢é przygoto-
wania maszyny do czyszczenia. Urzadze-
nie zapewnia wysokie bezpieczenstwo
i higiene pracy.

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model

PM 1550 S

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Korpus jak i elementy majace stycznosé
Z porcjowang zywnoscig zostaty wykonane
ze stali nierdzewnej

[
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Zestaw tnacy
Tasma tngca wykonana ze stali nierdzewne;

Ograniczenia

Elementy maszyny stykajace sie z zywnoScig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
cafej maszyny strumieniem wody.

Cechy urzadzenia
Prostota obstugi;
Precyzyjne prowadzenie tasmy tnacej;
tatwo$¢ czyszczenia obudowy urzadzenia;
Urzadzenie zapewnia wysokie bezpieczenstwo

i higiene pracy

Pozwolenia
Maszyna spetnia normy:

EN 60204-1:2010

( Bezp.elektryczne )

Dyr. 2006/42/WE

( Dyrektywa maszynowa )

Dyr. 2004/108/WE

(Dyrektywa kompatyhilnosci elektromagnetycznej)




MASZYNY DO CIECIA MIESA Pita do migsa - model PM 1550 S

TABLICA WYMIAROWA

WYMIARY

Pita

do miesa - model PM 1550 S

A—850mm | B—425mm |

C—43mm | D—39%5mm | H—160mm | L—170mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

Pita do miesa - model PM 1550 S
Wymiary gabarytowe 425(B) x 435(E) x 850(A) mm
Rozstaw nozek 280 x 360 mm
Srednica kota tasmy tnacej 200 mm
Predkosc¢ ciecia 15 m/sek.
Dtugosc tasmy tnacej 1550 mm
Powierzchnia stotu roboczego | 395 mm x 435 mm
Pobor pradu 52A
Poziom hatasu <90dB
Zasilanie 230V 50 Hz
Moc 750 W
Waga (cigzar netto) 37 kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
Pita do migsa Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos§¢ Ciezar brutto
PM 1550 S 1020 mm 550 mm 540 mm 41 kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

»WILK” do miesa - model WM12

»Wilk” do miesa WM12 jest profesjonalnym urzadzeniem do rozdrabniania miesa. Maszyna
zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscia w zakresie utrzymania czystosci. Zasto-
sowanie polerowanej obudowy o regularnych ksztattach sprawia, ze urzadzenie jest bardzo
tatwe w czyszczeniu. Rozwigzanie techniczne napedu w postaci stalowej przektadni zeba-
tej wypetnionej smarem po6tptynnym daje duzg zywotnos$é przektadni oraz redukuje hatas.
Konstrukcja ,,Wilka” pozwala rowniez wy-

korzystywac go do pracy ciagte;j.

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Typoszereg
WM12

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie
Obudowa silnika i taca zatadowcza wykonane ze

nana ze stali nierdzewnej.

stali nierdzewnej. Obudowa $limaka réwniez wyko-

Zestaw tnacy

Sitko, noz i Slimak wykonane ze stali nierdzewnej.

Cechy urzadzenia
tatwa w demontazu obudowa $limaka wraz
zZ zestawem tnacym,
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzadzenia,
Stalowa przektadnia zebata smarowana smarem
potptynnym,
Dostepne rozmiary sitek — 3, 4, 6, 8mm,
Mozliwos¢ pracy ciggtej

Ograniczenia

Nie uzywac urzgdzenia do mielenia zmrozone-

go miesa, miesa z koscig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywnoScig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
cafej maszyny strumieniem wody.

Pozwolenia
Maszyna spetnia normy:
EN 12331+A1:2010
(Maszyny dla przemystu spozywczego Wilki)
EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)
Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO MIELENIA MIESA ~WILK” do migsa - model WM12

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
»WILK” do miesa WM12
A | 380mm E | 260mm
B 510mm F | 250mm
C | 220mm G | 480mm
D 280mm H | 230mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
»WILK” do miesa WM12
Wymiary gabarytowe 510 x 260 x 480(H)mm
Rozstaw nozek 380 x 250mm
Wydajnos¢ do 150kg/h
Obroty slimaka 1500br/min
Srednica sitka 70mm
Poziom hatasu <75dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W
Waga (cigzar netto) 25kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
»WILK” do migsa Dtugosé Szerokosc Wysokos¢ Ciezar brutto
WM12 625mm 330mm 430mm 27kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

»WILK” do miesa - model WM22

»Wilk” do miesa WM22 jest profesjonalnym urzadzeniem do rozdrabniania miesa. Maszyna
zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscia w zakresie utrzymania czystosci. Zasto-
sowanie polerowanej obudowy o regularnych ksztattach sprawia, ze urzadzenie jest bardzo
tatwe w czyszczeniu. Rozwigzanie techniczne napedu w postaci stalowej przektadni zeba-
tej wypetnionej smarem po6tptynnym daje duzg zywotnos$é przektadni oraz redukuje hatas.
Konstrukcja ,,Wilka” pozwala rowniez wy-

korzystywac go do pracy ciagte;j.

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Typoszereg
WM22

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie
Obudowa silnika i taca zatadowcza wykonane ze

nana ze stali nierdzewnej.

stali nierdzewnej. Obudowa $limaka réwniez wyko-

Zestaw tnacy

Sitko, noz i Slimak wykonane ze stali nierdzewnej.

Cechy urzadzenia
tatwa w demontazu obudowa $limaka wraz
zZ zestawem tnacym,
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzadzenia,
Stalowa przektadnia zebata smarowana smarem
potptynnym,
Dostepne rozmiary sitek — 3, 4, 6, 8mm,
Mozliwos¢ pracy ciggtej

Ograniczenia

Nie uzywac urzgdzenia do mielenia zmrozone-

go miesa, miesa z koscig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywnoScig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
cafej maszyny strumieniem wody.

Pozwolenia

Maszyna spetnia normy:
EN 12331+A1:2010
(Maszyny dla przemystu spozywczego Wilki)
EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)
Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO MIELENIA MIESA »WILK” do migsa - model WM22

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
»WILK” do miesa WM22
A | 380mm E | 260mm
B 540mm F | 250mm
C | 220mm G | 490mm
D 280mm H | 230mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
»WILK” do miesa WM22
Wymiary gabarytowe 540 x 260 x 490(H)mm
Rozstaw nozek 380 x 250mm
Wydajnos¢ do 250kg/h
Obroty slimaka 1500br/min
Srednica sitka 82mm
Poziom hatasu <75dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W
Waga (ciezar netto) 26kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
»WILK” do migsa Dtugosé Szerokosc Wysokos¢ Ciezar brutto
WM22 625mm 330mm 430mm 28kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

+WILK” do miesa - model TC12

»Wilk” do migsa TC12 jest profesjonalnym urzadzeniem do rozdrabniania migsa. Maszyna
zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscia w zakresie utrzymania czystosci. Zasto-
sowanie polerowanej obudowy o regularnych ksztattach sprawia, ze urzadzenie jest bardzo
tatwe w czyszczeniu. Rozwigzanie techniczne napedu w postaci stalowej przektadni zebatej

wypetnionej olejem zapewnia duzg zywotnos$¢ urzadzenia oraz redukuje hatas.

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
TC12

WYSZCZEGOLNIENIA

N e

Wykonczenie
Obudowa silnika i taca zatadowcza wykonane ze

nana ze stali nierdzewnej.

stali nierdzewnej. Obudowa $limaka réwniez wyko-

Zestaw tnacy

Ograniczenia

Nie uzywac urzadzenia do mielenia zmrozone-

go miesa, miesa z koscig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywnoScig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
cafej maszyny strumieniem wody.

Sitko, noz i Slimak wykonane ze stali nierdzewnej.

Cechy urzadzenia
tatwa w demontazu obudowa $limaka wraz
zZ zestawem tnacym,
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzadzenia,
Stalowa przektadnia zebata smarowana olejem,
Rozmiary sitek w standardzie 4,5 lub 6 lub 8mm,

Pozwolenia
Maszyna spetnia normy:
EN 12331+A1:2010
(Maszyny dla przemystu spozywczego Wilki)
EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)
Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO MIELENIA MIESA ~WILK” do migsa - model TC12

TABLICA WYMIAROWA

D =270

TR )
Y| I — N
ol | \
{ A
. 4
A ol C B
1 . 1
®) |
t o o
- A = 360 _
B =515
WYMIARY
»WILK” do miesa TC12
A 360mm E | 255mm
B 515mm F 210mm
C 143mm G | 405mm
D | 270mm H | 230mm

DANE TECHNICZNE (specyfikacja)

1
N

G =405

»WILK” do miesa TC12

Wymiary gabarytowe 515 x 255 x 405(H)mm
Rozstaw nozek 360 x 210mm
Wydajnos¢ do 100kg/h

Obroty $limaka 1300br/min

Srednica sitka 70mm

Poziom hatasu <75dB

Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W

Waga (cigzar netto) 25kg

SPECYFIKACJE WYSYtLKOWE

-WILK” do migsa

Wymiary kartonu

Dtugosé

Szerokos¢

Wysokos$¢

Ciezar brutto

TC12

625mm

330mm

430mm

27kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

+WILK” do miesa - model TC22

»~Wilk” do migsa TC22 jest profesjonalnym urzagdzeniem do rozdrabniania migsa. Maszyna
zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscia w zakresie utrzymania czystosci. Zasto-
sowanie polerowanej obudowy o regularnych ksztattach sprawia, ze urzadzenie jest bardzo
tatwe w czyszczeniu. Rozwigzanie techniczne napedu w postaci stalowej przektadni zebatej

wypetnionej olejem zapewnia duzg zywotnos$¢ urzadzenia oraz redukuje hatas.

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Model
TC22

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie
Obudowa silnika i taca zatadowcza wykonane ze

nana ze stali nierdzewnej.

stali nierdzewnej. Obudowa $limaka réwniez wyko-

Zestaw tnacy

Ograniczenia

Nie uzywac urzadzenia do mielenia zmrozone-

go miesa, miesa z koscig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywnoScig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
cafej maszyny strumieniem wody.

Sitko, noz i Slimak wykonane ze stali nierdzewnej.

Cechy urzadzenia
tatwa w demontazu obudowa $limaka wraz
zZ zestawem tnacym,
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzadzenia,
Stalowa przektadnia zebata smarowana olejem,
Rozmiary sitek w standardzie 4,5 lub 6 lub 8mm,

Pozwolenia
Maszyna spetnia normy:
EN 12331+A1:2010
(Maszyny dla przemystu spozywczego Wilki)
EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)
Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO MIELENIA MIESA »WILK” do migsa - model TC22

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
»WILK” do miesa TC22
A | 360mm E | 255mm
B | 545mm F | 210mm
C | 141mm G | 400mm
D 270mm H | 230mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
»WILK” do miesa TC22
Wymiary gabarytowe 545 x 255 x 400(H)mm
Rozstaw nozek 360 x 210mm
Wydajnos¢ do 200kg/h
Obroty $limaka 80obr/min
Srednica sitka 82mm
Poziom hatasu <75dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc TkW
Waga (cigzar netto) 26kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
»WILK” do migsa Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos$¢ Ciezar brutto
1022 625mm 330mm 430mm 28kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

»WILK” do migsa z systemem Unger trzy elementowym model WM22-U3

»Wilk” do miesa WM22 jest autonomicznym a zarazem profesjonalnym urzadzeniem do roz-
drabniania migsa. Maszyna zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscia w zakresie
utrzymania czystosci. Zwarta i szczelna obudowa oraz zdejmowalne elementy peryferyjne
w postaci zespotu rozdrabniajgcego czy tacy zatadowczej gwarantujg bardzo duzg tatwos¢
czyszczenia. Rozwigzanie techniczne napedu w postaci przektadni slimakowej zapewnia
duzg zywotnos¢ urzadzenia, mate drgania

oraz redukuje hatas.

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Typoszereg
WM22-U3

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie
Obudowa silnika i taca zatadowcza wykonane ze
stali nierdzewnej;

Obudowa slimaka réwniez wykonana ze stall
nierdzewnej;

Zestaw tnacy
System rozdrabniajgcy - Unger trzy elementowy,
nymi - szarpak oraz ptytka z otworami o $rednicy

Bmm - sitko) oraz nozyka tngcego dwustronnego,
wykonane sg ze stali nierdzewne.

sktadajacy sie z 2 sitek (ptytka z wycieciami owal-

Ograniczenia

Nie uzywac urzgdzenia do mielenia zmrozone-

go migsa, miesa z koscig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywno$cig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
catej maszyny strumieniem wody.

Cechy urzadzenia

tatwo demontowalna obudowa $limaka wraz z
zestawem tngcym,

tatwos¢ czyszczenia obudowy urzgdzenia,
Przektadnia $limakowa o przetozeniu i=7,5
System rozdrabniajgcy Unger trzyelementowy

N&z dwustronny

Pozwolenia
Maszyna spetnia normy:
EN 12331+A1:2010
(Maszyny dla przemystu spozywczego Wilki)
EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)
Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

+WILK” do migsa z systemem Unger trzy elementowym model WM22-U3

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
Model: WM22.1-U3 / WM22.2-U3
A | 350mm/348mm E | 315mm
B | 475mm F | 285mm
C | 295mm G | 585mm
D | 410mm H | 320mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
Model: WM22.1-U3 / WM22.2-U3
Wymiary gabarytowe 450(B) x 300(E) x 360(G)mm
Rozstaw nozek 360 x 210mm
Wydajnos¢ do 250kg/h
Obroty slimaka 1900br/min
Srednica sitka 81,5mm
Poziom hatasu <75dB
Zasilanie 400V 50Hz 3 fazy / 230V 50Hz 1 faza
Moc 1100 W
Waga (cigzar netto) 36kg
SPECYFIKACJE WYSYLKOWE
Wymiary kartonu
Model Dtugosc Szerokos¢ Wysokos$¢ Ciezar brutto
WM22.1-U3 / WM22.2-U3 615mm 450mm 680mm 40kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

»WILK” do migsa z systemem Unger trzy elementowym model WM12m-u3

»Wilk” do miesa WM12m-u3 jest profesjonalnym urzgdzeniem do rozdrabniania migsa. Ma-
szyna zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscig w zakresie utrzymania czystosci.
Zastosowanie polerowanej obudowy o regularnych ksztattach sprawia, ze urzadzenie jest
bardzo tatwe w czyszczeniu. Rozwigzanie techniczne napedu w postaci stalowej przektadni
zebatej wypetnionej smarem potptynnym daje duza zywotnos¢ przektadni oraz redukuje ha-
tas. Konstrukcja ,,Wilka” pozwala rowniez

wykorzystywaé go do pracy ciagte;j. s

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Typoszereg
WM12m-u3

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Obudowa silnika i taca zatadowcza wykonane ze
stali nierdzewnej. Obudowa $limaka réwniez wyko-
nana ze stali nierdzewne;.

Zestaw tnacy

System rozdrabniajgcy — Unger trzy elementowy
sktadajgcy sie z sitka i szarpaka oraz nozyka
dwustronnego.

Wszystkie elementy systemu Unger wykonane sg
ze stali nierdzewnej.

Ograniczenia

Nie uzywac urzgdzenia do mielenia zmrozone-

go miesa, migsa z koScig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywno$cig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
catej maszyny strumieniem wody.

Cechy urzadzenia
tatwo demontowalna obudowa $limaka wraz z
zestawem tngcym Unger,
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzgdzenia,
Stalowa przektadnia zebata smarowana olejem,
Dostepne rozmiary sitek - 4.5, 6, 8,
Nozyk dwustronny

Pozwolenia

Maszyna spetnia normy:
EN 12331+A1:2010
(Maszyny dla przemystu spozywczego Wilki)
EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)
Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO MIELENIA MIESA »WILK” do migsa - model WM12m-u3

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
»WILK” do miesa WM12m-u3
A 380mm E | 260mm
B 515mm F 250mm
C 220mm G | 480mm
D 280mm H 230mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
»WILK” do miesa WM12m-u3
Wymiary gabarytowe 515 x 260 x 480(H)mm
Rozstaw nozek 380 x 250mm
Wydajnos¢ do 150kg/h
Obroty slimaka 1500br/min
Srednica sitka 70mm
Poziom hatasu <75dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W
Waga (cigzar netto) 26kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
+WILK” do migsa Dtugosc Szerokos¢ Wysokos¢ Ciezar brutto
WM12m-u3 668mm 35Tmm 484mm 28kg

) MoGa




MASZYNY DO MIELENIA MIESA

»WILK” do migsa z systemem Unger trzy elementowym model WM22m-u3

»Wilk” do miegsa WM22m-u3 jest profesjonalnym urzadzeniem do rozdrabniania migsa. Ma-
szyna zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscig w zakresie utrzymania czystosci.
Zastosowanie polerowanej obudowy o regularnych ksztattach sprawia, ze urzadzenie jest
bardzo tatwe w czyszczeniu. Rozwigzanie techniczne napedu w postaci stalowej przektadni
zebatej wypetnionej smarem potptynnym daje duza zywotnos¢ przektadni oraz redukuje ha-
tas. Konstrukcja ,,Wilka” pozwala rowniez

wykorzystywaé go do pracy ciagte;j. =

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Typoszereg
WM22m-u3

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Obudowa silnika i taca zatadowcza wykonane ze
stali nierdzewnej. Obudowa $limaka réwniez wyko-
nana ze stali nierdzewne;.

Zestaw tnacy

System rozdrabniajgcy — Unger trzy elementowy
sktadajgcy sie z sitka i szarpaka oraz nozyka
dwustronnego.

Wszystkie elementy systemu Unger wykonane sg
ze stali nierdzewnej.

Ograniczenia

Nie uzywac urzgdzenia do mielenia zmrozone-

go miesa, migsa z koScig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywno$cig my¢
codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie mycia
catej maszyny strumieniem wody.

Cechy urzadzenia
tatwo demontowalna obudowa $limaka wraz z
zestawem tngcym Unger,
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzgdzenia,
Stalowa przektadnia zebata smarowana olejem,
Dostepne rozmiary sitek - 4.5, 6, 8,
Nozyk dwustronny

Pozwolenia

Maszyna spetnia normy:
EN 12331+A1:2010
(Maszyny dla przemystu spozywczego Wilki)
EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)
Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO MIELENIA MIESA »WILK” do migsa - model WM22m-u3

TABLICA WYMIAROWA
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WYMIARY
»WILK” do miesa WM22m-u3
A | 380mm E | 260mm
B | 540mm F | 250mm
C | 220mm G | 490mm
D 280mm H | 230mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
»WILK” do miesa WM22m-u3
Wymiary gabarytowe 540 x 260 x 490(H)mm
Rozstaw nozek 380 x 250mm
Wydajnos¢ do 250kg/h
Obroty slimaka 1500br/min
Srednica sitka 82mm
Poziom hatasu <75dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W
Waga (cigzar netto) 26kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
»WILK” do migsa Dtugosé Szeroko$¢ Wysokos$¢ Ciezar brutto
WM22m-u3 668mm 35Tmm 484mm 28kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIESA
Steker do miesa - model S20

Steker do migsa S20 jest profesjonalnym urzagdzeniem do nacinania i zmiekczania migsa.

Znajduje zastosowanie w sklepach, placéwkach zbiorowego zywienia, w zaktadach ga-
stronomicznych i przetworstwa zywnosci oraz w cateringu.

Maszyna zostata przygotowana z bardzo duza starannosciag w zakresie utrzymania czy-
stosci i bezpieczenstwa uzytkowania. Wysokie potozenie otworu wlotowego zabezpie-
cza przed dotknieciem obracajacych sie

nozy na watkach. Zastosowanie polero- ms20

wanej obudowy o regularnych ksztat-

tach sprawia, ze urzadzenie jest bardzo

tatwe w czyszczeniu. Odpowiednia wy-

sokos$¢ wylotu umozliwia zastosowanie

naczyn gastronomicznych i poprawia _
komfort uzytkowania. .

Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.

OPIS

Typoszereg
S20

WYSZCZEGOLNIENIA

Wykonczenie

Obudowa napedu wykonana ze stali nierdzewnej.
Obudowa modutu stekera wykonana z aluminium
anodowanego.

Zestaw tnacy
Nozyki nacinajgce wykonane ze stali nierdzewnej.

Cechy urzadzenia
tatwo demontowalna obudowa modutu wraz
z zestawem watkow nacinajgcych,
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzgdzenia,

Stalowa przektadnia zebata smarowana smarem
potptynnym.

Ograniczenia

Nie uzywac urzgdzenia do nacinania zmrozone-
go migsa, miesa z koscig a takze do kruszenia
samych kosci.

Elementy maszyny stykajgce sie z zywnoscig
my¢ codziennie, po myciu 0suszy¢. Zabrania sig
mycia catej maszyny strumieniem wody.

Pozwolenia

Maszyna spetnia normy:

EN 60204-1:2010
(Bezp. elektryczne)

Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIESA

TABLICA WYMIAROWA

Steker do miesa - model S20
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E= 244
A= 377
B = 650
WYMIARY
Model S20
A | 377mm D | 440mm
B | 650mm E | 244mm
C | 169mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
Model S20
Wymiary gabarytowe 650 x 244 x 440(H)mm
Rozstaw nozek 377 x 244mm
Obroty watkow nacinajacych 1500br/min
Maksymalna grubos$¢ stekowanego migsa | ok. 30mm
Stopien ochrony IP33
Poziom hatasu < 750B
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W
Waga (cigzar netto) 22kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
Model Dtugosc Szerokos¢ Wysokos¢ Ciezar brutto
S20 800mm 600mm 460mm 25kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIESA

Kotleciarka do migsa - model KM20

Kotleciarka do migsa KM20 jest profesjonalnym urzagdzeniem do rozgniatania i zmiekczania
migsa. Znajduje zastosowanie w sklepach, placowkach zbiorowego zywienia, w zaktadach
gastronomicznych i przetworstwa zywnosci oraz w cateringu.

Maszyna zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscig w zakresie utrzymania czystosci
i bezpieczenstwa uzytkowania. Wysokie potozenie otworu wlotowego zabezpiecza przed
dotknieciem obracajacych sie nozy na wat-

kach. Zastosowanie polerowanejobudowy  konstrukcja kotleciarki jest chroniona

o regularnych ksztattach sprawia, ze urza- zgtoszeniem patentowym nr P. 432697

dzenie jest bardzo tatwe w czyszczeniu.
Odpowiednia wysokos¢ wylotu umozliwia
zastosowanie naczynh gastronomicznych
i poprawia komfort uzytkowania.

e
Maszyna spetnia standardy CE
w zakresie bezpieczenstwa i higieny.
&z
OPIS
Typoszereg
KM20
WYSZCZEGOLNIENIA
Wykonczenie - -
. ) Ograniczenia
Obudowa napedu wykonana ze stali nierdzewne. o . o .
Obudowa modutu kotleciarki wykonana z alumi- Nie uzywac urzgdzenia do ugniatania zmrozonego
nium anodowanego. migsa, migsa o temperaturze ponizej 4°C, migsa

z koscig a takze do kruszenia samych kosci.

Elementy maszyny stykajace sie z zywnoscig
my¢ codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sie
mycia catej maszyny strumieniem wody.

Zestaw tnacy

Segmenty ugniatajgce wykonane
ze stali nierdzewnej.

Cechy urzadzenia

Pozwolenia
tatwo demontowalna obudowa modutu wraz z , .
zestawem watkow ugniatajgcych, Maszyna spefnia normy:
Fatwos¢ czyszczenia obudowy urzadzenia, EN 60204-1:2010
Stalowa przektadnia zebata smarowana smarem (Bezp. elektryczne)
potptynnym. Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIESA

TABLICA WYMIAROWA

Kotleciarka do miesa - model KM20
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E=244
A= 377
B = 650
WYMIARY
Model KM20
A | 377mm D | 440mm
B | 650mm E | 244mm
C | 169mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
Model KM20
Wymiary gabarytowe 650 x 244 x 440(H)mm
Rozstaw nozek 377 x 244mm
Obroty watkow 1500br/min
Stopien ochrony IP33
Poziom hatasu < 75dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W
Waga (ciezar netto) 27kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
Model Dtugosc Szerokos¢ Wysokos¢ Ciezar brutto
KM20 670mm 350mm 484mm 30kg

) Ma-Ga®




MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIESA
Kotleciarka do miesa (Steker) - model KM27

Kotleciarka do migsa (Steker) KM27 jest profesjonalnym urzgdzeniem do nacinania i zmigk-
czania migsa. Znajduje zastosowanie w sklepach, placowkach zbiorowego zywienia, w za-
ktadach gastronomicznych i przetworstwa zywnosci oraz w cateringu.

Maszyna zostata przygotowana z bardzo duzg starannoscia w zakresie utrzymania czystosci
i bezpieczenstwa uzytkowania. Wysokie potozenie otworu wlotowego zabezpiecza przed
dotknieciem obracajacych sie¢ nozy na wat-
kach. Zastosowanie polerowanej obudowy
o regularnych ksztattach sprawia, ze urza-
dzenie jest bardzo tatwe w czyszczeniu.
Odpowiednia wysoko$¢é wylotu umozliwia
zastosowanie naczyn gastronomicznych
i poprawia komfort uzytkowania.

Maszyna spetnia standardy CE

w zakresie bezpieczenstwa i higieny. % :
|
|
OPIS
Typoszereg
KM27
WYSZCZEGOLNIENIA
Wykonczenie Qgrgmc:;zema . . :
. ) Nie uzywac urzgdzenia do przetwarzania zmrozo-
Qbudowa napedu wykonana ze stali nierdzewnej, nego miesa, miesa z koécig a takze do kruszenia
Obudowa modutu kotleciarki wykonana z alumi- samych koSci.
nium anodowanego. Elementy maszyny stykajace sie z zywnoScig my¢
Zestaw tnacy codziennie, po myciu osuszy¢. Zabrania sig mycia
Nozyki tnace wykonane ze stali nierdzewne;. catej maszyny strumieniem wody,
Cechy urzadzenia Pozwolenia
tatwo demontowalna obudowa modutu wraz Maszyna spefnia normy:
z zestawem tngcym, EN 60204-1:2010
tatwos¢ czyszczenia obudowy urzgdzenia, (Bezp. elektryczne)
Stalowa przektadnia zebata smarowana olejem, Dyr. 2006/42/WE




MASZYNY DO PRZETWARZANIA MIESA

TABLICA WYMIAROWA

Kotleciarka do miesa (Steker) - model KM27

| | I
| ,_‘;\
Y [y
1 K 1 1 i'i'i
) ¥E
5 E'“ 5 i ;
; le
2 (T — R
N i ™
||i II|II| |II !
LJ: II"I:'-. \ '.I\I::I
1 = .
8 A= 353 _ E = 300 \j
_ B = 643
WYMIARY
Model KM27
A | 353mm D | 458mm
B 643mm E | 300mm
C | 160mm
DANE TECHNICZNE (specyfikacja)
Model KM27
Wymiary gabarytowe 643 x 300 x 458(H)mm
Rozstaw nozek 353 x 300mm
Obroty watkow 1400br/min
Stopien ochrony IP33
Poziom hatasu < 75dB
Zasilanie 230V 50Hz 1 faza
Moc 750W
Waga (ciezar netto) 22kg
SPECYFIKACJE WYSYtKOWE
Wymiary kartonu
Model Dtugosc Szerokos¢ Wysokos¢ Ciezar brutto
KM27 800mm 600mm 460mm 25kg

) Ma-Ga®




*) Ma-Ga’

Bydgoskie Zaktady Maszyn Gastronomicznych, Ma-Ga"” Sp. z o.o. tel. +48 52 3704-500, fax +48 52 3712-657
ul. Kujawska 136, 85-950 BYDGOSZCZ, skr. poczt. 142 www.maga.com.pl | handlowy@maga.com.pl




