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INSTRUKCJA INSTALACJI | UZYTKOWANIA

50 litréw, typ GLR 752 gazowy kociot do gotowania podgrzewany posrednio

80 litréw, typ GLR 782 gazowy kociot do gotowania podgrzewany posrednio

Przed rozpoczeciem uzytkowania kotta operator urzgdzenia zobowigzany jest doktadnie przeczytac niniejsza
instrukcje instalacji i uzytkowania i zachowac jg w bezpiecznym miejscu w celu umozliwienia skorzystania z

niej w przysztosci!

GASZTRO
METAL

Alaptiva 1951-ben



Deklaracja zgodnosci UE

Producent, Gasztrometal Zrt. poswiadcza z petng odpowiedzialnoscig, ze
produkt Gazowy kociot do gotowania
modele GLR101, GLR151,GLF201, GLF301

GLR752, GLR782

jest zgodny z certyfikatem badania typu i spetnia podstawowe wymagania bezpieczenstwa dyrektywy
2014/30/UE i 2016/426/UE oraz rozporzadzenia 1935/04/WE. Projekt i wykonanie zostaty przeprowadzone
zgodnie z nastepujgcymi normami i sg zgodne ze specyfikacjg zdrowia i bezpieczenstwa:

EN 203-1

EN 203-3
EN60335-2-102
EN 203-2-3

EN 60335-1

EN 55014-1

Badania typu oraz certyfikacja produktu zostaty wykonane przez TUV
Rheinland InterCert Kft. (Jednostka notyfikowana 1008)

Numer identyfikacji produktu: 1008 CS 3076

Data certyfikatu: 2018.12.14

Okres waznosci: 2028.12.14

Podpisany w imieniu i na rzecz Osoba upowazniona do kompilacji dokumentacji
technicznej

Prezes Kierownik Dziatu Rozwoju Produktu

Tatabanya, 18 grudnia 2018



Producent Gasztrometal Ltd. oswiadcza, ze dostarczony produkt jest zgodny z informacjami opublikowany-
mi w instrukcji instalacji i obstugi, rozdziat ,,Specyfikacja techniczna, dane, instrukcja instalacji i obstugi:”.
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1. Wstep

Ten podgrzewany gazem kociot ma zastosowanie do gotowania zup, dan warzywnych, makaronéw, pro-
duktéw mlecznych, bez obawy przypalenia oraz do gotowania na parze miesa, ryb, warzyw, grzybdéw lub
podgrzewania, rozmrazania i gotowania na parze produktow mrozonych lub potproduktow (nawet réznych
jednoczesnie) w kuchniach zaktadéw gastronomicznych, szpitalach i kuchniach pracowniczych.

Kociot nie nadaje sie do pieczenia lub smazenia.

Urzadzenie jest ogrzewane za pomocg gazu ziemnego z sieci miejskiej (gaz H lub E). Kotty do gotowania sg
wykonywane zgodnie z rodzajem gazu okreslonym w zamdwieniu. Jesli zaistnieje taka koniecznos¢ mogg
one zosta¢ dostosowane do innego rodzaju gazu po dokonaniu instalacji, poprzez wymiane i regulacje dysz
przeprowadzong przez uprawniony zaktad serwisowy.

Konstrukcja kotta jest zgodna z linig 700 mm sprzetu do gotowania Gasztrometal.
Operator kotta powinien przed pierwszym uzyciem urzadzenia dokfadnie przestudiowac niniejszg instrukcje
instalacji i obstugi oraz zachowac jg do wykorzystania w przysztosci.

2 Oswiadczenia prawne

Poprawnos¢ danych zamieszczonych w instrukcji instalacji i obstugi jest gwarantowana przez

producenta, GASZTROMETAL Inc.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmiany parametrow technicznych urzadzenia.
GASZTROMETAL Inc. udziela gwarancji na kociof na 12 + 12 miesiecy zgodnie z ,Kartg gwarancyjna” stano-
wigca zafacznik do niniejszej instrukcji instalacji i obstugi.

Usterki nie bedg uwazane za wady podlegajgce gwarancji, jezeli w oparciu o informacje podane w niniejszej
Instrukcji instalacji i obstugi, mogg by¢ one wyeliminowane lub usuniete poprzez regulacje albo dodatkowe
dostosowanie. Gwarancji réwniez nie podlegaja usterki wynikajace z niewtasciwej instalacji, niezgodnego ze
wskazéwkami producenta postepowania z produktem, niewtasciwej obstugi lub warunkéw pracy urzadzenia
oraz uszkodzenia wynikajgce z niewtfasciwego uzytkowania jak rowniez powstate w wyniku korozji elemen-
téw kotta bedgcej rezultatem niewtasciwego uzytkowania urzadzenia, nieprawidtowego czyszczenia oraz
nieodpowiednich warunkéw pracy.

Wady objete gwarancjg mogg zostaé naprawione przez serwis producenta lub serwis autoryzowany przez
producenta urzadzenia (patrz zatgczona lista zaktaddéw serwisowych). Naprawy i inne interwencje przepro-
wadzane przez nieautoryzowane przez producenta zaktady naprawcze lub przez osoby nie posiadajgce cer-
tyfikatu producenta skutkujg utratg gwarancji.

GASZTROMETAL Inc. zapewnia przedtuzong gwarancje (+ 12 miesiecy) w ramach okreslonych w przepisach,
na elementy kotta pracujgce pod ci$nieniem jako kluczowe elementy urzgdzenia. Gwarancja traci waznos¢,
jesli operator urzadzenia nie bedzie wykonywat okresowych prac konserwacyjnych lub, gdy nie udokumen-
tuje certyfikatem niniejszych prac w odpowiedniej cze$ci zobowigzania gwarancyjnego.

Uwagal

Kazdy kociof, przed rozpoczeciem jego eksploatacji, musi zostaé zainstalowany oraz musi przejs¢ probny roz-
ruch pod nadzorem.

Uruchomienie moze zostac przeprowadzone przez serwis producenta lub przez ktérykolwiek z autoryzowa-
nych przez producenta zaktaddw serwisowych.

Uruchomienie powinno by¢ w wiarygodny sposéb poswiadczone przez serwis w odpowiedniej kolumnie
Karty gwarancyjnej.

Zaréwno nieprzeprowadzenie rozruchu urzadzenia pod nadzorem certyfikowanego pracownika, jak i nie-
poswiadczenie przez serwis przeprowadzenia takiego rozruchu skutkujg utratg gwarancji.



3 Dane techniczne

Informacje na temat wymiardw urzadzenia zostaty przedstawione na Rysunku 1.

Model gazowego kotta do gotowania GLR 752 GLR 782 (9906782)
Objetos¢ nominalna kotta (w litrach) 50 80
Ciezar urzadzenia (kg) 87 92
Pojemnos¢ zbiornika na wode (w litrach) 23 23
Czas podgrzewania (od 20 do 90°C, maks. w 48 56
minutach)

Nominalne obcigzenie grzewcze palnika 10/36 12/43,2
(kw/(MmJ/h))

Zuzycie gazu (gaz ziemny (m3/h) 1,06 1,2
Majgce zastosowanie gazy, ciSnienia gazu na przyfaczu, dysze

Palnik gtéwny gaz ziemny 20 mbar 175 190
(gaz H ~34MJ/m?3)

Palnik gtéwny gaz ziemny 25 mbar 160 180
(gaz Hi E ~34MJ/m3)

Tryb ekonomiczny — gaz ziemny (H i E) 3 3
(minimum mbar)

Palnik pilotowy gaz ziemny (gaz H ~34MJ/ 40 40
m3)

Cisnienie robocze pary w komorze wymiany ciepta o podwadjnych Sciankach:

Obcigzenie w trybie Eco:
Wymiary przytgcza gazowego
Klasa zgodnie z EN 203-1:

Wydajnosc cieplna od 20°C do 90°C:

Konstrukcja pojemnika kotta w odniesieniu do odprowadzenia spalin:

(wydzielane spaliny sg usuwane przez okap wyciggowy)

Temperatura pary
Podtaczenie wody pitnej:

4 Opis techniczny

0,45bar+0,05 bar
~25-30%

C1/2” zewnetrzny gwint
e 20/25 mbar

min. 60 %

#AL”

111°C

C1/2” wewnetrzny gwint

Kazdy gtéwny element konstrukcyjny kotta do gotowania jest wykonany ze stali nierdzewnej. Kociot umozli-
wia gotowanie bez obawy przypalenia dzieki zastosowaniu podgrzewania posredniego.

Kociot nie moze by¢ uzywany do pieczenia lub smazenia produktéw spozywczych.
Kociot jest ogrzewany za pomoca palnika gazowego / gaz ziemny, mieszanka gazéw propan-butan / pod nor-
malnym cisnieniem atmosferycznym. Palnik mozna przystosowaé do innego rodzaju gazu, wymieniajac, a

nastepnie regulujac dysze.

Opary z komory spalania sg odprowadzane zamknietym kanatem. Wyprowadzenie mozna przeprowadzic¢



przez kratke wyciggowg, dostarczang jako wyposazenie dodatkowe, pod okapem wyciggowym. Przy projek-
towaniu odprowadzania spalin i wentylacji kuchennej dla poszczegdlnych urzgdzen mechanicznych nalezy
zawsze przestrzegac¢ odpowiednich przepiséw.

Palnik gazowy umozliwia zagotowanie wody w przestrzeni o podwadjnych Sciankach (zbiornik), a wytwarzaja-
ca sie para podgrzewa naczynie do gotowania. Poziom wody technologicznej w zbiorniku mozna sprawdzi¢
za pomocg szklanej rurki, miedzy znacznikami min. i max. na przednim panelu urzgdzenia.

Podczas podgrzewania wody w zbiorniku tworzy sie wysokie ci$nienie. Wartosci ciSnienia mozna odczytac z
manometru. Przy catkowicie napetnionym zbiorniku maksymalna moc kotta pozwala osiggna¢ maksymalne
ci$nienie dopiero po zagotowaniu produktu wypetniajgcego. Intensywno$é gotowania moze byé regulowana
pokrettem przez operatora urzadzenia.

Cisnienie przekraczajgce wartosci graniczne (wyzsze niz 0,45 bar) powoduje odprowadzenie nadmiaru pary
wodnej przez zawoér bezpieczeristwa. Inng funkcjg zaworu bezpieczenistwa jest automatyczne odpowietrza-
nie komory pary podczas podgrzewania i zmniejszenie podcisnienia / zasysanie powietrza / po wytgczeniu,
podczas fazy stygniecia.

Pokrywe kotta mozna otworzy¢ recznie do ok. 75 stopni. W potozeniu zamknietym i otwartym sprezynowy
mechanizm odchylania mocno utrzymuje pokrywe.

Napetnianie kotta zimng wodg odbywa sie przez kran z rurkg oscylacyjng 1/2 ”. Poddane obrébce produkty
spozywcze mozna usungc z kotta za pomocg kranu wyptywowego 6/4 “lub mozna je wybrac tyzkg. Kran wy-
ptywowy produktow spozywczych jest zabezpieczony przed przypadkowym otwarciem.

Palnik mozna wiaczad i wytgczac, a jego moc (gtéwny ptomien, minimalny ptomien) mozna regulowacé
recznie. Bezpieczna obstuga jest mozliwa dzieki termoelektrycznemu urzadzeniu kontrolnemu ptomienia i
urzadzeniu zapobiegajgcemu ponownemu zaptonowi.

Ptomien pilotowy jest zapalany przez zapalnik piezoelektryczny. Stan palnika pilotowego i dziatanie palnika
mozna skontrolowac przez otwor na panelu przednim.

Stany pracy kurka gazu sg wyraznie oznakowane i opisane: .= ,out” (,wytgczony”), * = ,ignite” (,,Za-

pton”), - »main flame” (,gtéwny ptomien”).

5 Transport, pakowanie, przechowywanie

Kociot i pokrywe nalezy czyscié specjalnym srodkiem odpowiednim do czyszczenia powierzchni ze stali nie-
rdzewnej. Urzgdzenie jest przed transportem zabezpieczane warstwg folii ochronnej i ustawiane na drew-
nianej palecie.

Urzgdzenie nalezy przechowywac zapakowane w suchym miejscu wewngatrz pomieszczen. Urzgdzenie jest
wrazliwe na wstrzgsy i szarpniecia, ktérych nalezy unikac. Kociot mozna transportowaé za pomocg wédzka
widfowego.

6. Instrukcje dla instalatorow dotyczace uruchomienia (instalacji) oraz dostosowania urzadzenia

Ostrzezenie

Gasztrometadl Zrt. dostarcza kotty do gotowania na gaz ziemny H lub E zgodnie z zaméwieniami wskazanymi
na produkcie. Podczas instalacji urzgdzenia nalezy upewnic sie, czy zestaw jest odpowiedni dla dostepnego
rodzaju gazu. W przypadku jakichkolwiek niezgodnosci czy réznic urzagdzenie nalezy dostosowaé do innego
rodzaju gazu i wyregulowacd zgodnie z instrukcjami zawartymi w tym rozdziale. Podobnie nalezy postgpi¢,
jesli rodzaj zastosowanego gazu zmieni sie w miedzyczasie.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg instalacji i obstugi.
Etapy uruchomienia urzadzenia:

6.1. Instalacja i podtgczenie do zasilania w wode, energie elektryczng oraz gaz

6.2. System zasilajgcy w gaz — regulacja i kontrola

6.3. Petny test dziatania



6.1. Instalacja i podtgczenie do zasilania w wode, energie elektryczng oraz gaz

Uzytkownik urzgdzenia musi spetni¢ nastepujgce warunki instalacji:

6.1.a Lokalizacja

Urzgdzenie moze zostac zainstalowane wytgcznie w pomieszczeniu wyposazonym w dobrg wentylacje, w
ktorym nie istniejg warunki sprzyjajgce korozji — zrace opary. Po ustawieniu urzgdzenia w miejscu jego in-
stalacji nalezy je wypoziomowac za pomocg regulowanych ndzek.

Kociot nalezy ustawi¢ na niepalnej i odpornej na wysokg temperature podtodze. Zabrania sie przechowy-
wania materiatéw fatwopalnych (np. Sciereczki do naczyr, dokumentacja, narzedzia plastikowe) w poblizu
kratki wyciggowej lub wylotu spalin, w odlegto$ci mniejszej niz 200 mm.

6.1.b Podtaczenie do zasilania w energie elektryczng

Dziatanie niniejszego urzadzenia nie wymaga dodatkowego zasilania; jednak zgodnie z odpowiednimi nor-
mami dotyczgcymi ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nalezy je podfgczy¢ do obwodu ekwi-
potencjalnego. W tym celu nalezy uzy¢ sruby wskazanej na rysunku 1.

Zabrania sie uzytkowania urzadzenia, ktore nie posiada skutecznej ochrony przeciw porazeniu elektrycz-
nemul!

Podtgczenie elektryczne urzadzenia moze zostaé przeprowadzone wytgcznie przez wykwalifikowanego pra-
cownika technicznego.

6.1.c Podtaczenie do zasilania w wode pitng

W celu uzyskania informacji na temat parametrow punktéw przytgczeniowych patrz rysunek 1. Podtgczenie
urzadzenia do zasilania w wode moze zostac przeprowadzone wytacznie przez wykwalifikowanego pracow-
nika technicznego.

Aby chronié kociot i jego akcesoria przed korozjg i zanieczyszczeniami z sieci zasilajgcej urzadzenie w wode,
w punkcie przytaczenia nalezy zainstalowac filtr wody.

6.1.d Podtaczenie do zasilania w gaz

Uzytkownik musi zapewnic zasilanie gazem na podstawie podanych danych technicznych i przestrzegajgc
przepisdw bezpieczenstwa technicznego i specyfikacji technicznych danego dostawcy gazu.

Przed urzgdzeniem nalezy zainstalowac reduktor gazu.

Montaz i podfgczenie urzgdzenia do zasilania w gaz moze zostac przeprowadzone wytgcznie przez wykwali-
fikowanego instalatora.

Rura przytaczeniowa gazu ma gwintowany koniec; jej potozenie i wymiary przedstawiono na Rysunku 1. Za-
leca sie zastosowanie przewodu elastycznego do podtgczenia urzgdzenia do sieci gazowej.

Ostrzezenie: Dozwolone jest stosowanie wytgcznie elastycznych przewodoéw przytgczeniowych przetesto-
wanych przez instytut certyfikujacy. Wewnetrzna srednica przewodu musi wynosi¢ 10 mm. (Przewody o
Srednicy wewnetrznej 6 mm, stosowane w sprzecie AGD, nie sg w stanie zapewni¢ wymaganego zasilania
gazem.) W przypadku stosowania elastycznych przewoddw przytgczeniowych gazu zawsze nalezy postepo-
wac zgodnie z instrukcjami producenta dotyczgcymi montazu i wymiany.

6.1.e Odprowadzenie spalin i wentylacja

Spaliny z urzgdzenia mogg by¢ uwalniane do otoczenia w kuchni.
Nalezy zapewni¢ odpowiedni wyciagg i wymiane powietrza, zgodnie z odno$nymi przepisami prawnymi.
Zalecana jest wymiana powietrza minimum 2 m* / h na 1 kW.

6.1.f Podtaczenie do odprowadzenia sciekow

W celu odprowadzenia ptynédw powstajgcych podczas czyszczenia kotta wskazane jest zastosowanie podtg-
czenia do kanalizacji przeprowadzonego w sposéb pokazany na Rysunku 2 lub podobny.



6.2. System zasilajgcy w gaz — regulacja i kontrola

OSTRZEZENIE

Urzadzenie jest fabrycznie dostosowane do rodzajéw gazu i parametréw potgczen wskazanych na tabliczce
znamionowej. W przypadku odmiennych warunkéw lokalnych elementy urzgdzen muszg zosta¢ zmodyfiko-
wane.

Modyfikacja taka moze zostaé przeprowadzona wytgcznie przez przedstawiciela serwisu naprawczego pro-
ducenta urzadzenia lub przedstawiciela serwisu naprawczego posiadajgcego autoryzacje producenta urzg-
dzenia.

Nazwy i adresy autoryzowanych serwisdw naprawczych zostaty wskazane w ,,Karcie gwarancyjnej”.
Wymienne dysze sg dostarczane tylko wyznaczonym przedstawicielom serwisu, na podstawie zamdwienia.

6.2.a Kontrola

Nalezy sprawdzi¢ czy cisnienie przytgczeniowe gazu jest odpowiednie dla rodzaju gazu (gazy Hi E 20 /
25mbar).

W przypadku zmiany na inny rodzaj gazu, najpierw nalezy ustali¢ rodzaj gazu, ktéry ma zostaé zastosowany
(gazy Hi E 25 mbar lub gaz H 20 mbar).

6.2.b Wymiana dysz:

Nalezy wybrac 2 sztuki dysz gtéwnego palnika i wymienic je na inny rodzaj gazu zgodnie z informacjami
zawartymi w tabeli w rozdziale ,3 Dane techniczne”. Dysze na wymiane mozna zamoéwic u producenta urza-
dzenia.

6.2.c Dostosowanie cisnienia w palnikach:

— Po wymianie dyszy nalezy ustawié ci$nienie palnika odpowiednie dla

danego rodzaju gazu za pomocg zaworu gazu PEL23S0O, réwniez zgod- ﬁf:ﬁ?e'ni;,;i"'ifﬂ;nego Maksymalny ogranicznik plomieni
nie z tabelg ,,3 Dane techniczne”. i

— Najpierw (po odkreceniu sruby mocujgcej) nalezy podtgczy¢ mano-
metr do portu pomiaru cisnienia.

— Otworzy¢ gtéwny zawor gazu i sprawdzic¢ szczelnosé.

— Ustawienie maksymalnego ptomienia:

maksymalny ptomien nie wymaga specjalnego ustawienia, poniewaz
rozmiar dyszy z catkowicie otwartg $rubg reduktora zaworu gazowego
moze zapewnic przekrdj wymagany dla danego rodzaju gazu.

— Ustawic¢ dtugos¢ ptomienia palnika pilotowego, aby mégt on dosie-
gnac preta palnika.

— W przypadku gazéw ziemnych nalezy ustawic cisnienie palnika co
najmniej 3 mbar dla minimalnego ptomienia. Ostrzezenie: Po usta-
wieniu minimalnego ptomienia nalezy kilkakrotnie przetestowac bezpieczne zapalanie palnika. (Lokalne
przeciggi mogg mie¢ wptyw na bezpieczenstwo palenia sie minimalnego ptomienia).

— Po wykonaniu powyzszych czynnosci nalezy zatozy¢ z powrotem pokrywe.

6.2.d Modyfikacje oznakowan
Po dokonaniu zmiany na zasilanie innym rodzajem gazu nalezy zamocowac tabliczke znamionowg dostar-
czong wraz z dyszami obok numeru seryjnego, aby wskaza¢ dokonang zmiane.




6.3 Petny test dziatania:
Po przeprowadzeniu wszystkich podtgczen instalacyjnych urzadzenia nalezy wykona¢ wyszczegdlnione poni-
Zej czynnosci:

- Otworzy¢ gtéwny zawor gazu.
Manometra\\

- Sprawdzi¢ szczelnos¢ potaczenia gazowego. .
- Napetni¢ zbiornik (o podwdjnych $ciankach) urzadzenia miekka
wodg przez otwér na zaworze bezpieczeristwa do maksymalnego
oznaczenia na przedniej pokrywie.

zawor upustowy  _
powietrza ontowego\

- Napetnié¢ kociot wodg za posrednictwem jego zaworu, do takiego \
poziomu, aby woda zakryta otwor spustowy i sprawdzi¢ szczelnos¢
potgczen.

- Zapali¢ palniki.

- Podgrzaé¢ wode w kotle, az do zagotowania, uzywajgc maksymalnego
ptomienia, a nastepnie gotowaé wode przez kolejne 5 minut uzywajac
minimalnego ptomienia i sprawdzi¢ prawidtowe dziatanie jednostek
(zawor odpowietrzajacy i wlotowy powietrza, zawor bezpieczeristwa, manometr, zawor gazowy, szczelnos$¢
potaczen).

- Wytaczy¢ palnik gazowy, oprdéznié zbiornik, a kiedy ostygnie, wyczyscic go.

- W przypadku, gdy urzgdzenie pozostanie na mrozie nalezy wczesniej osuszy¢é komore parowa.

7 Instrukcja obstugi dla uzytkownika

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie przez osoby, ktdre zostaty przeszkolone w zakresie jego obstugi
i wszelkich zagrozen pojawiajgcych sie podczas pracy, a takze Srodkéw ochronnych przed nimi.

7.1 Przed rozpoczeciem pracy z urzqgdzeniem
Sprawdzi¢ dziatanie zaworu bezpieczenstwa:

- Unies¢ plastikowy przycisk zaworu bezpieczeistwa, gdy kociot jest zimny i nie wytwarza pary pod ci$nie-
niem w komorze pary. Przycisk powinien bez problemu przesuwac sie o0 15 mm w gére, wraz z obcigzeniem
0,8 kg.

- Wcisngé zawér wlotowy powietrza, powinien odskoczyc.

- Sprawdzi¢ poziom wody; jesli jest ponizej oznaczenia minimalnego, gdy kociof jest zimny, nalezy napetnic
go przez odpowiedni otwor miekka wodg, az do osiggniecia poziomu maksymalnego.

- Wtozyé potrawe przeznaczong do obrdbki do wnetrza naczynia do gotowania, a nastepnie zapali¢ palnik
gazowy.

7.2 Oswietlenie

- Po otwarciu zaworu gazu urzadzenie jest gotowe do pracy.

- Delikatnie naciskajac pokretto kurka gazu, ustawi¢ je w pozycji ,ignite” * (,,zapton”), nastepnie wcisngc
je do oporu i przytrzymad wcisniete.

- Nacisnac raz lub dwa razy przycisk zapalnika piezoelektrycznego. Zwolni¢ przycisk kurka gazu 10-15 sekund
po zapaleniu palnika pilotowego. Wtedy ptomien pilotowy pozostanie zapalony.

- Lekko wcisng¢ pokretto zaworu gazu, a nastepnie obrécic je w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu

wskazéwek zegara, aby osiggnaé pozycje ,,main flame” ‘ (,etéwnego ptomienia”). Wtedy palnik zacznie
pali¢ sie z maksymalnym ptomieniem.

- Pozycje ,,minimum flame” .‘ (,minimalnego ptomienia”) mozna osiggna¢, obracajac pokretto w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara. Wtedy palnik bedzie sie pali¢ z minimalnym ptomieniem.



7.3 Podczas gotowania

Witozy¢ potrawe przeznaczong do obrdébki do wnetrza naczynia do gotowania, a ustawi¢ wymagang moc
gotowania, obracajac pokretto zaworu gazowego do dowolnej pozycji pomiedzy ustawieniami minimum i
maksimum.

Podczas pracy z urzgdzeniem nalezy przestrzegac nastepujgcych zasad:

- Ostroznie (powoli) otwieraé pokrywe gorgcego urzadzenia, aby nie dopusci¢ do poparzenia dtoni przez
gorgcyg pare wydobywajacg sie z poddawanej obrdbce potrawy.

- Nigdy nie dotykac gotymi rekami gorgcych elementéw kranu do odprowadzania ptynnych produktéw spo-
zywczych.

- Podczas gotowania nalezy wielokrotnie sprawdzac wartosc¢ cisnienia wskazang na manometrze, a jesli
przekracza ona 0,5 bara lub manometr nie pokazuje zadnej wartosci, jednak kociot jest normalnie podgrze-
wany, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym serwisem naprawczym.

- Zmniejszy¢ ptomien, jesli podczas obrébki zadziata zawdr bezpieczenstwa.

- Nalezy odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia w gaz i wezwac autoryzowany serwis naprawczy, jesli podczas pracy
urzadzenia z zaworu bezpieczenstwa lub innych zaworéw stale wydobywa sie para wodna przy cisSnieniu
mniejszym niz 0,5 bar lub kiedy zostanie wykryty wyciek wody.

Uwaga: Konieczne jest wciskanie wytgcznika prézniowego zaworu bezpieczenstwa za pomoca sprzetu ku-
chennego (na przyktad narzedzia do mieszania). Wykonanie tej czynnosci gotg rekg moze spowodowac opa-
rzenia!

- Urzadzenia nie wolno uzytkowaé, jesli ktorykolwiek z jego elementdw sterowania lub wskaznikéw ulegt
awarii lub zostat uszkodzony.

Wydzielanie sie nieprzyjemnego zapachu oraz dymu podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia jest zjawi-
skiem normalnym i jest spowodowane wypalaniem sie zabezpieczen fabrycznych urzgdzenia. Zapach i dym
znikng z czasem, kiedy kociot ,,sie przepali”.

7.4 Wytqczanie urzgdzenia

Obréci¢ pokretto kurka gazu do pozycji = ,,off”'.'(,,wy’chzone”). Pod koniec zmiany i w przypadku wyta-
czenia urzadzenia na dtuzszy czas nalezy zakreci¢ rowniez zawdr na doprowadzeniu gazu.

7.5 Czyszczenie

Oprodzni¢ urzadzenie przez kran odprowadzajacy ptynne produkty spozywcze lub wybraé produkty tyzka.
Nastepnie wyczysc¢ kociot.

Czyszczenie nalezy przeprowadzic¢ zgodnie ze wskazowkami zawartymi w ,,Instrukcji czyszczenia i dezyn-
fekcji”.

Detergenty do czyszczenia nalezy dobiera¢ rozwaznie. Dostepnych jest kilka rodzajéw srodkéw czyszczgcych,
ktdére sg przeznaczone do réznego rodzaju zanieczyszczen i materiatéw oraz do réznego rodzaju urzadzen.



Nalezy zwrdci¢ uwage na nastepujgce zasady:

Agresywne oraz powodujgce korozje srodki i detergenty mogg spowodowac nieodwracalne plamy i od-
barwienia na powierzchniach wykonanych ze stali nierdzewne;j.

Nalezy unika¢ uzywania myjgcych srodkéw dezynfekujgcych zawierajgcych chlor, poniewaz sg one
szczegolnie szkodliwe dla stali nierdzewnej.

Nalezy wybiera¢ detergenty, ktére sg szczegdlnie zalecane do czyszczenia urzgdzen i narzedzi ze stali nie-
rdzewnej.

Podczas czyszczenia gorgcych powierzchni / np. kociot / moc czyszczgca detergentu, a jednoczesnie agre-
sywnos¢ wzgledem powierzchni wzrasta.

Nalezy Scisle przestrzegac instrukcji dotyczgcych stezenia detergentéw.

ZABRONIONE jest mycie pokrywy urzadzenia pod strumieniem wody.

7.6 Konserwacja

Materiat, jakos¢ i konstrukcja elementow konstrukcyjnych urzgdzenia sprawiajg, ze nie jest konieczna zadna
specjalna konserwacja przez uzytkownika urzgdzenia, oprocz czestego nadzoru podczas korzystania z nie-
go zgodnie z jego przeznaczeniem. Jednakze kontrola dziatania i konserwacja zapobiegajgca uszkodzeniu
elementdw gazowych i zabezpieczen urzgdzenia powinna by¢ regularnie przeprowadzana przez specjaliste,
przynajmniej raz w roku, i kontrola taka powinna by¢ wiarygodnie poswiadczona w , Karcie certyfikatéw” w
instrukcji obstugi / data, podpis, pieczec¢ /.

Zobowigzania gwarancyjne producenta dotyczg wytgcznie urzgdzen posiadajgcych certyfikacje okresowych
kontroli i konserwacji. W przypadku braku takich certyfikatow zgdania gwarancyjne nie zostang zrealizowa-
ne.

Czynnosci konserwacyjne (dostosowywanie, regulacja, czyszczenie lub wymiana, jesli to konieczne) obejmu-
j3 nastepujgce elementy:

- System gazowy:

kontrola przewoddw palnika, palnika pilotowego, reduktora, termopary, potaczen, powierzchni w komorze
spalania, kanatéw odprowadzania spalin, izolacji cieplnej pod katem szczelnosci, wydajnosci, funkcjonalno-
$ci, osadzania sadzy, korozji i zuzycia itp. Elastyczng gumowa rurke tgczaca nalezy wymieniac co 5 lat.

- Elementy zabezpieczajace:

Kontrola manometru, odpowietrznika i zawordéw wlotowych, kontrola zaworu bezpieczenistwa pod katem
szczelnosci i dziatania.

- Komora powietrzno-parowa:

Stopien osadzenia kamienia w komorze wodnej i parowej, odkamienianie w razie potrzeby. . Odkamienianie
to specjalny rodzaj konserwacji, do ktérego stosuje sie sprzet myjacy wypetniony srodkiem odkamieniaja-
cym rekomendowanym dla materiatéw nierdzewnych. Szczelnosc¢ i przejrzystos¢ wodomierza.

- Szczelnos¢ instalacji wodnej i odprowadzajgcej Scieki:

zamkniecie zaworu bez kapania, zawér do odprowadzania pary z komory parowej, system odprowadzania
Sciekow.

Tylko wykwalifikowany instalator gazu moze wykonywac prace konserwacyjne przy systemie gazowym i po-
taczeniach gazowych oraz prace zwigzane z dostosowaniem urzadzenia do innego rodzaju gazu.

8. Wymagania dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uruchamiania i obstugi kottéw nalezy przestrzega¢ nastepujacych przepiséw prawnych obowigzuja-
cych wszystkie kraje cztonkowskie Unii Europejskiej:

- Wymagan dotyczgcych ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym;

- Wymagan dotyczgcych systemdéw gazowych;

- Wymagan dotyczgcych systemu odprowadzania spalin i wentylacji.



9. Zataczniki

Niniejsza , Instrukcja instalacji i obstugi” zawiera Certyfikat jakosci, Karte gwarancyjng, liste autoryzowanych
serwisdw naprawczych oraz Karte certyfikatow do poswiadczania okresowych kontroli i konserwacji urza-
dzenia.

10. Typowe akcesoria

Kratka wyciggowa
Zawor spustowy (do oprdzniania naczynia do gotowania z ptynnych produktédw spozywczych)

11. Akcesoria zamawiane osobno

Filtr do produktéw spozywczych

12. Rysunki
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Zalecane pofaczenie kanatowe
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