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1. WSTEP

Niniejsza instrukcja ma na celu przedstawienie uzytkownikom informacji o krajalnicy i jej
specyfikacji oraz dostarczenie niezbednych instrukcji dotyczgcych uzytkowania i konserwacji
urzgdzenia w celu zapewnienia jego optymalnej eksploatacji i zachowania jego efektywnosci
przez ditugi czas.

Niniejsza instrukcja jest przeznaczona dla wykwalifikowanych oséb posiadajgcych odpowiednie
umiejetnosci, ma za zadanie poinformowac ich o uzytkowaniu i okresowej konserwaciji krajalnicy.

2. INFORMACJE O KRAJALNICY

2.1 Ogélne srodki ostroznosci:

¢ Krajalnica moze by¢ obstugiwana wytgcznie przez odpowiednio wykwalifi kowane osoby,

ktére zapoznaty sie ze srodkami bezpieczenstwa opisanymi w instrukciji.

W przypadku zmian personelu, nalezy przeprowadzi¢ szkolenie.

¢ Mimo ze krajalnica jest wyposazona w zabezpieczenia niebezpiecznych miejsc, zaleca
sie nie dotyka¢ noza ani ruchomych elementow.

e Przed przystgpieniem do mycia i konserwaciji, odtgczyc¢ krajalnice od zasilania.

e Nalezy wzig¢ pod uwage ryzyko resztkowe, kiedy zabezpieczenia sg zdjete w celu
przeprowadzenia mycia i konserwacji.

e Mycie i konserwacja wymagajg skupienia.

e Regularna kontrola przewodu zasilajgcego jest absolutnie konieczna. Zuzyty lub
uszkodzony przewdd moze stanowi¢ duze ryzyko porazenia prgdem.

¢ Jesli krajalnica dziata nieprawidtowo zaleca sie zaprzestanie jej uzytkowania i
powstrzymanie sie od samodzielnej naprawy. Prosimy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

¢ Nie wolno uzywac krajalnicy do krojenia zamrozonych produktow takich jak np. mieso z
kos¢mi lub ryby z o$¢mi ani produktéw innych niz Zzywnosciowe.

¢ Nie wolno obstugiwac krajalnicy bez pomocy dociskacza, kiedy do pokrojenia pozostat
maty kawatek miesa.

¢ Nie przyjmowac niebezpiecznych pozyciji, n6z moze powodowac obrazenia.

Producent i/lub sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci w nastepujgcych przypadkach:
» Jesli w krajalnice ingerowat nieupowazniony personel.
» Jesli niektore czesci zostaty wymienione na nieoryginalne czesci zamienne.
» Jesli instrukcje zawarte w niniejszym dokumencie nie sg doktadnie przestrzegane.
» Jesli krajalnica nie jest czyszczona i oliwiona odpowiednimi produktami.

2.2 Systemy bezpieczenstwa zamontowane w krajalnicy

2.2.1 Mechaniczny system bezpieczenstwa
Mechaniczny system bezpieczenstwa krajalnicy opisany w niniejszej instrukcji jest zgodny z
dyrektywami WE 2006/42.
System bezpieczenstwa sktada sie z:
e ostony noza;

pierscienia;

obudowy noza;

dociskacza do miesa;

pokretta dociskacza do migesa z nakretkg i podktadkg dystansowa;

ostona dtoni przy tacce na zywnosc¢;
wozka, ktory moze by¢ usuniety jedynie gdy regulator grubosci jest ustawiony w pozycji
"0", a sam wozek jest ustawiony w pozycji maksymalnego przesuwu.
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2.2.2 Elektroniczny system bezpieczenstwa.
System bezpieczenstwa zainstalowany w celu ochrony uzytkownikéw przed zagrozeniami
elektrycznymi jest zgodny z dyrektywami WE 2006/95, 2004/108.

Krajalnica wyposazona jest w:

- Mikroprzetgcznik, ktéry wytgcza krajalnice jesli drgzek mocujacy ostone noza (poz.13, rys.1)
zostat wyjety; mikroprzetgcznik nie pozwala na ponowne uruchomienie krajalnicy jesli ostona
nie jest ustawiona w pozycji wytgczonej.

- Przekaznik w skrzynce sterujgcej, ktory wymusza ponowne uruchomienie krajalnicy w
przypadku wystgpienia przerwy w dostawie pradu.

Mimo ze krajalnice zgodne z WE sg wyposazone w zabezpieczenia elektroniczne i
mechaniczne (kiedy krajalnica pracuje oraz w trakcie konserwacji i mycia), wcigz istnieje
RYZYKO RESZTKOWE, ktorego nie da sie catkowicie wyeliminowac. Ryzyko takie

jest wyszczegdlnione w instrukcji pod znakiem OSTRZEZENIE. N6z i inne czeéci urzadzenia
mogqg prowadzi¢ do skaleczen i obrazen.

2.3 Specyfikacja krajalnicy

2.3.1 Opis ogdlny

Nasza firma zaprojektowata oraz wyprodukowata profesjonalng krajalnice z serii CE
dedykowang do krojenia produktow spozywczych (m. in. salami, miesa). Gwarantujemy:
- najwyzszy stopien bezpieczenstwa w trakcie pracy, czyszczenia oraz konserwaciji.

- najwyzsze standardy higieny, dzieki odpowiedniemu doborowi materiatéw oraz konstrukcji,
ktéra sprawia, ze elementy majgce stycznosc¢ z zywnoscig mogg by¢ w tatwy sposéb
czyszczone oraz demontowane.

- najwyzszg doktadnos¢ kojenia artykutow spozywczych.

- solidnosc¢ i niezawodnosc¢ elementow, z ktérych zbudowana jest krajalnica.

- najwyzszy stopien wyciszenia dzieki zastosowaniu pasa napedowego.

- doskonatg porecznosc.

2.3.2 Konstrukcja

Profesjonalne krajalnice z serii CE sg wykonane ze utlenionego anodowo stopu aluminium
(Peraluman Mg5). Dzieki temu poszczegdlne czesci krajalnicy spetniajg najwyzsze standardy
higieniczne oraz sg odporne na dziatanie kwasow, soli oraz na procesy utleniania. Ostrze jest
wykonane ze stali chromowanej 100Cr6; zostato ono odpowiednio wyszlifowane i
zahartowane co gwarantuje odpowiednig ostro$¢ oraz doktadnosc¢ krojenia rowniez po
ponownych naostrzeniach. Pozostate elementy krajalnicy zostaty wykonane z materiatu ABS,
LEXAN, PLEXIGLAS oraz stali nierdzewnej AISI 430 lub 304.

2.3.2 Elementy konstrukcyjne krajalnicy
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Legenda:

Ostona noza

Ostona dtoni

Regulator grubosci (ptyta oporowa)
Panel przyciskow

Pokretto regulacyjne

No6zki

Pokretto blokady wézka
Wspornik stotu

. Dociskacz zywnosci

10.Taca na zywnosc¢
11.0Ostrzatka

12.Pokretto blokady ostrzatki
13.Drgzek mocujgcy ostone noza
14.Przewdd zasilajgcy

15. Podstawa

16. Tabliczka znamionowa - numer seryjny
17.Wspornik regulatora grubosci
18.Noz

19. Deflektor

20.Pokretto dociskacza do miesa
21.Ostona pierscieniowa noza

©CoNoO~WNE

Rysunek 2.1 Elementy konstrukcyjne krajalnicy

3. DANE TECHNICZNE

3.1 Wymiary, waga, charakterystyka ogélna

Rysunek 3.1 Wymiary krajalnicy
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Tabela 3.1 Wymiary oraz dane techniczne krajalnicy

M30C300B1
M30C250B1 M30C300B2
MODEL Jednostka M30C250B1T M30C300B1T

M30C300B2T
Srednica ostrza mm 250 300
Moc Waltt/Hp 147/0,20 210/0,29
Zasilanie 230V / 50Hz 230V / 50Hz
Grubos¢ ciecia mm 13 13
Zakres wozka mm 245 285
Wymiar stotu podawczego mm 230x240 250x275
AXB mm 395x245 435x295
CxDXxE mm 500x560x370 600x610x420
FxDxG mm 570x560x475 640x610x510
XY mm 220 145 250 185
HW mm 180 170 225210
Waga netto Kg 16 20,5
Poziom hatasu dB <60 <60

OSTRZEZENIE: Wiasciwosci elektryczne krajalnicy zostaty przedstawione na tabliczne

znamionowej znajdujacej sie na tylnej Sciance urzadzenia; przed podiaczeniem krajalnicy do

pradu nalezy zapozna¢ sie z punktem: 5.2. Podtaczenie do sieci.

4. DOSTAWA KRAJALNICY

4.1. Opakowanie (patrz rysunek 4.1)
Krajalnice sg odpowiednio pakowane, a nastepnie wysytane z magazynow. Opakowanie

zawiera;

a) solidne kartonowe pudetko;

b) krajalnice;

c) dwa opakowania z pianki polietylenowej majgce na celu zachowanie stabilnosci krajalnicy;

d) instrukcje obstugi
e) pojemnik z olejem;
f) deklaracje zgodnosci.

e)

D=

Rysunek 4.1 Zawarto$¢ opakowania
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4.2. Sprawdzanie zawartosci paczki przy dostawie

Jesli przy dostawie nie stwierdzono zewnetrznych uszkodzen, otworzy¢ paczke i sprawdzi¢, czy
zawiera wszystkie elementy (patrz rysunek 4.1). Jesli przesytka byta przenoszona nieostroznie,
jest wgnieciona lub zniszczona, nalezy poinformowac dostawce o wszelkich uszkodzeniach.
Niezwlocznie przy dostawcy wypemié¢ szczegdtowo odpowiedni formularz z firmy kurierskiej
dotyczacy zakresu uszkodzen i/lub brakéw urzgdzenia. Pozniejsze reklamacje nie bedag
uznawane. Nie przewracaé¢ paczki!! W trakcie transportu nalezy podnosic¢ karton za 4 narozniki
(réwnolegle do ziemi).

4.3. Utylizacja opakowania

Elementy opakowania (kartonowe pudetko, palety, folia i poliuretan) nalezg do odpadow
komunalnych, zatem mozna je tatwo zutylizowac. Jesli krajalnica bedzie instalowana w krajach,
gdzie obowigzujg szczegoblne przepisy, opakowanie nalezy zutylizowac¢ zgodnie z lokalnymi
przepisami.

5. INSTALACJA KRAJALNICY

5.1 Ustawianie krajalnicy

Krajalnica musi by¢ ustawiona na blacie roboczym odpowiednim do catkowitych wymiarow
krajalnicy, wskazanych w Tabeli 3.1 (w zaleznosci od modelu). Blat musi by¢é odpowiednio duzy,
dobrze wypoziomowany, suchy, gtadki, wytrzymaty, stabilny i umieszczony na wysokosci 80 cm od
ziemi.

Ponadto urzgdzenie musi by¢ ustawione w pomieszczeniu o max. wilgotnosci 75%, o
temperaturze od +5°C do +35°C, czyli w warunkach, ktére nie spowodujg usterek krajalnicy.

5.2 Podtaczenie do sieci

5.2.1 Krajalnica wyposazona w silnik jednofazowy

Krajalnica wyposazona jest w przewdd zasilajacy (3 x 1mm?, dtugo$é 1.5 m) oraz wtyczke typu
europejskiego.

Podtgczyc¢ krajalnice do zrédta zasilania 230 V — 50 Hz. Nalezy sprawdzi¢, czy uziemienie dziata
prawidtowo. Nalezy tez sprawdzi¢ wartosci na tabliczce znamionowej (rysunek 5.1) — czy numer
seryjny odpowiada wskazaniom na liscie przewozowym.

Mod.
Matr. Watt.
- Hp. A Hz

O ™~ Volts. Kg.- O
Anno

Rysunek 5.1 Tabliczka znamionowa — numer seryjny
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5.3 Schemat elektryczny

Kondensator

a1|
Silnik
14 24
Mi-l;rowy%acznik
pokrywy noza
A3 23
Listwa | o o]l

L
L

Rysunek 5.2 Schemat elektryczny krajalnicy

5.4. Sprawdzanie dziatania
Przed przetestowaniem krajalnicy sprawdzi¢, czy tacka na zywnosc jest zablokowana. Nastepnie
sprawdzi¢ dziatanie zgodnie z ponizszymi wskazowkami:

arwnE

o

6.

Nacisngc¢ przycisk wigczania ,I” (ON) i wytgczania ,0” (OFF).

Sprawdzi¢ przesuw tacki na zywnosc¢ oraz dociskacza do miesa.

Sprawdzi¢ dziatanie i regulacje podstawki za pomocg pokretta regulacyjnego.

Sprawdzi¢ dziatanie ostrzatki (patrz rysunek 6.3, rozdziat 6.3).

Sprawdzi¢ czy taca na zywnos$¢ moze by¢ zdemontowana jedynie w przypadku ustawienia
pokretta regulacyjnego na pozycje "0" oraz czy po demontazu pokretto pozostaje w tej pozycji.
Sprawdzi¢, czy krajalnica wytgczy sie po odkreceniu drgzka mocujgcego ostone noza.

OBSLUGA KRAJALNICY

6.1. Elementy sterowania
Elementy sterowania sg umieszczone po lewej stronie podstawy, jak pokazano na rysunku 6.1.

Potozenie elementéw sterowania:
1.
2.
3.

Pokretto regulacyjne do ustawiania grubosci plastréw.
Przycisk wigczania ,I”.
Przycisk wytgczania ,0”.

Rysunek 6.1 Potozenie elementéw sterowania
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6.2. Uktadanie i krojenie zywnosci

OSTRZEZENIE: Produkty przeznaczone do krojenia mogg by¢ uktadane na tacce do 2ywnosci

tylko jesli pokretto regulacyjne jest ustawione w potozeniu ,0”, nalezy tez zwréci¢ szczegding

uwage na noz i ostre krawedzie.

Procedura przebiega nastepujgco:

1. Po umieszczeniu produktu na tacce na zywnosc i oparciu o podstawke, zablokowaé go
ramieniem z uchwytami;

2. Obracac pokretto regulacyjne w celu otrzymania pozgdanej grubosci plastrow;

3. Aby unikng¢ wypadkdw, osoba obstugujgca krajalnice musi sta¢ przodem do urzadzenia w
odpowiedniej pozycji: oprze¢ prawg reke na dociskaczu do miesa, a lewg obok defl ektora (nie
dotykaé noza); ciato musi by¢ w pozycji prostopadtej do blatu roboczego (patrz rysunek 6.2a).
OSTRZEZENIE: Zwrdci¢ szczegdlng uwage: zadna czesc¢ ciata nie moze mieé kontaktu z
nozem (patrz rysunek 6.2b);

4. Nacisngc¢ przycisk wigczania 17

5. Roéwnomiernie przesuwac wozek (tacka na zywnos¢ + dociskacz do miesa + wspornik) w

kierunku noza, nie dociskajgc zywnosci dociskaczem, poniewaz jest dociskana do podstawki

pod wiasnym ciezarem. NOz z fatwoscig potnie zywnosc, a plastry zostang poprowadzone

przez deflektor na tacke (patrz Rys. 8);

Nie obstugiwac krajalnicy bez zywnosci;

Po pocieciu zywnosci ustawi¢ pokretto regulacyjne w pozycji ,0” i wytgczy¢ urzgdzenie,

ustawiajgc przetgcznik w pozyc;ji ,0”;

8. Naostrzy¢ noz jak tylko pociete kawatki bedg nierowne lub postrzepione, a krojenie stanie sie
utrudnione (patrz pkt. 6.3).

N o

Rysunek 6.2b Nieprawidtowa pozycja

Rysunek 6.2c Krojenie miesa



PLO M30C250B1, M30C300B1

6.3 Ostrzenie noza

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do ostrzenia noza nalezy zwrécié uwage na RYZYKO

RESZTKOWE (patrz pkt 2.2.2), ktére odnosi sie do ryzyka obrazen w przypadku

nieprzestrzegania ponizszych instrukcji.

N6z musi by¢ ostrzony co jakis czas, kiedy tylko stanie sie tepy. Nalezy wypetni¢ szczegotowe

instrukcje:

1. Po odigczeniu wtyczki od gniazdka, dobrze wyczysci¢ n6z alkoholem, aby usungc ttuszcz.

2. Odkreci¢ pokretto (poz. 1, rysunek 6.3a), unies¢ ostrzatke (poz. 2, rysunek 6.3a) do pozycji w
ktorej sie zablokuje i obréci¢ o 180°. Nastepnie przesunac jg do konca, tak aby ostrze noza
znajdowato sie pomiedzy dwiema ostrzatkami. Zablokowac pokretto.

3. Wigczy¢ krajalnice, przetagczajgc przycisk do pozycji ,I” (ON).

4. Nacisngc¢ guzik (poz. 3, rysunek 6.3b), pozwoli¢, aby ostrze noza ocierato sie o ostrzatke przez
okoto 30/40 sekund, az na krawedzi ostrza noza utworzy sie zadzior;

5. Naciskac¢ jednoczesnie przyciski (poz. 3 i 4, rysunek 6.3c) przez 3-4 sekundy, nastepnie pusci¢

jednoczesnie.

Zaleca sie wyczyscic¢ ostrzatki po zakonczeniu ostrzenia (patrz pkt. 7.2.3).

Po zakonczeniu ostrzenia, przywrocic krajalnice do pierwotnego stanu poprzez odwrécenie

procedury.

UWAGA: Nie przecigga¢ usuwania zadzioréw powyzej 1/2 sekund, aby unikng¢ niebezpiecznego

skrzywienia krawedzi tngce;j.

N

Rysunek 6.3a Rysunek 6.3b Rysunek 6.3c

7. STANDARDOWE CZYSZCZENIE

7.1 Informacje ogéine

e Mycie krajalnicy nalezy przeprowadzac przynajmniej raz dziennie lub czesciej, w
zaleznosci od potrzeby.

e Mycie musi by¢ szczegolnie doktadne w przypadku czesci krajalnic majgcych bezposredni
lub posredni kontakt z zywno$cia.

e Krajalnicy nie wolno czysci¢ myjkg ani strumieniem wody pod cisnieniem, nalezy uzywac
wody i neutralnego detergentu. Nie stosowaé innych detergentéw. Nie wolno uzywaé
narzedzi, szczotek i innych przedmiotow, ktore mogg uszkodzi¢ powierzchnie krajalnicy.

Przed przystgpieniem do czyszczenia koniecznie nalezy:

1. Odftgczy¢ wtyczke zasilania od gniazdka, aby catkowicie odcig¢ krajalnice od pradu.

2. Ustawi¢ pokretto regulujgce w pozyc;ji ,,0”.

OSTRZEZENIE: Zwrdci¢ uwage na ryzyko resztkowe spowodowane tngcymi i/lub ostrymi
powierzchniami.
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7.2 Procedura mycia krajlnicy

7.2.1 Mycie tacki na zywnosc¢ (patrz rysunek 7.1)

Wodzek (tacka na zywnosc¢ + ramie + wspornik) mozna tatwo zdemontowac:

- ustawi¢ pokretto regulujgce w pozyciji ,0” (1).

- ustawi¢ wozek (poz. 2) na koncu przesuwu (poz. a), w poblizu elementéw sterowania;

- odkreci¢ pokretto (poz. 3), przesungé wbdzek w gore (poz. b);

- po zdemontowaniu wozka mozna dokfadnie umy¢ tacke na zywnosc¢ przy pomocy gorgcej wody
i neutralnego detergentu (pH 7).

Rysunek 7.1 Demontaz wdzka

7.2.2 Mycie noza, ostony noza i ostony pierscieniowej noza
Odkreci¢ pokretto drgzka mocujgcego (1) (patrz rysunek 7.2), aby zdjg¢ ostone noza (2).

Rysunek 7.2 Zdejmowanie ostony noza

OSTRZEZENIE: néz nalezy czysci¢ mokrg szmatka, w metalowych rekawicach. Aby umyé néz z
drugiej strony, nalezy go zdja¢ (patrz Rys. 7.3).
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Aby zdjg¢ n6z nalezy postepowac w nastepujgcy sposob:

1.
2.

3.
4.

5

Zdjg¢ ostone noza (patrz rysunek 7.2).

Zdja¢ ostrzatke (a) i obrdci¢ pokretto regulujgce, aby przyrzad z plexi do zdejmowania noza
(b) przylegat do niego.

Poluzowac 3 lub 4 (w zaleznosci od modelu) sruby (f) mocujgce noz.

Przytozy¢ przyrzad z plexi (b) do zdejmowania noza, tak aby dwie sruby (e) weszty do
otworéw w nozu, obraca¢ néz, az znajdzie sie w odpowiedniej pozycji.

Lekko dokreci¢ srube (e).

UWAGA: ostone noza nalezy my¢ gorgcg wodg z neutralnym detergentem.

Rysunek 7.3 Zaktadanie przyrzadu z plexi (b) w celu zdjecia noza

7.2.3 Mycie ostrzatki
Mycie ostrzatki polega na wyczyszczeniu kamieni ostrzatki szczotkg. Kamienie ostrzatki muszg
znajdowac sie w pozycji zablokowanej, czyli muszg by¢ zwrdécone w strone przeciwng do noza.

7.2.4 Mycie DEFLEKTORA
Aby zdjgé¢ deflektor nalezy odkreci¢ dwie sruby (a) mocujgce (patrz rysunek. 7.4).

Rysunek 7.4 Widok na deflektor

Umy¢ deflektor gorgcg wodg z neutralnym detergentem.
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8. KONSERWACJA

8.1 Informacje ogdlne

Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy:

a) Odigczy¢ wtyczke zasilania od gniazdka, aby catkowicie odcigé¢ krajalnice od pradu.
b) Umiesci¢ pokretto regulujgce grubos$¢ w pozyciji ,0”.

8.2 Pasek

Nie nalezy regulowac paska. Zazwyczaj nalezy go wymieniac po 3-4 latach, nalezy wtedy
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

8.3. Nozki

Nézki mogg ulec zniszczeniu i utraci¢ elastycznos¢, co ma negatywny wptyw na stabilnosc
krajalnicy. W takim przypadku nalezy je wymienié. Nalezy wtedy skontaktowac¢ sie z
autoryzowanym serwisem.

8.4. Przewdd zasilajacy
Okresowo sprawdzac zuzycie przewodu zasilajgcego, w razie koniecznosci skontaktowac sie
z ,autoryzowanym serwisem w celu jego wymiany.

8.5. N6z
Nalezy sprawdzac, czy n6z nie zmniejszyt sie o wiecej niz 10 mm w stosunku do pierwotnej
Srednicy. W celu wymiany noza, skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

8.6. Ostrzatki

Sprawdzac, czy ostrzatki zachowaty odpowiednie wtasciwosci Scierne w trakcie ostrzenia.
Aby nie uszkodzi¢ noza, muszg by¢ one okresowo wymieniane. W tym celu nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

8.7. Oliwienie prowadnic
Co jakis czas nala¢ kilka kropli oleju na okrggtg prowadnice, po ktérej porusza sie wozek.
Czynnos¢ te mozna wykonac przez otwor (OIL) obok pokretta regulacyjnego.

9. UTYLIZACJA URZADZENIA

9.1. Wyltaczenie urzadzenia z uzytku

Jesli z jakiegos powodu zajdzie konieczno$¢ wytgczenia urzgdzenia z uzytku, nalezy
upewni¢ sie, ze nikt nie bedzie w stanie go uzy¢: odiagczyé€ je od pradu i wyeliminowac
potaczenia elektryczne.

9.2. Utylizacja zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE)

Dyrektywy 2002/96/EC, 2002/96/EC i 2003/108/EC w sprawie ograniczenia
stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i
elektronicznym oraz w sprawie odpadéw sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci, znajdujgcy sie na produkcie albo opakowaniu
oznacza, ze produkt nie moze byc traktowany jako odpad komunaliny.

Oddzielng zbiérkg zuzytych urzgdzen zajmuje sie producent. Odpowiedzialnos¢ za
skontaktowanie sie z producentem i stosowanie sie do systemu zarzgdzania odpadami
wdrozonego przez producenta w celu oddzielnej zbiérki odpaddw lezy po stronie
uzytkownika.

Oddzielna zbiérka oraz recykling zuzytego sprzetu w trakcie utylizacji pomoze zachowac
naturalne zasoby oraz upewnic sie, ze sprzet zostanie poddany recyklingowi w sposob
dbajacy o ludzkie zdrowie oraz srodowisko.
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