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OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI

-ENISO 12100 - 2010: Bezpieczeristwo maszyn —

Os’wiadczy(’:, Ze maszyny wyznaczonej przez ich typ
Ogodlne zasady koncepdji,

wykonane zgodnie z:
- EN 60204-1 - 2006: Bezpieczenstwo maszyn —

® Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich oo
Wyposazenie elektryczne maszyn,

i przystosowanego do nich prawodawstwa poszczegdl-

nych krajéw cztonkowskich: - EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery
- Dyrektywa ,Maszyny” z pdzniejszymi zmianami - EN 1678-1998: Szatkownice
2006/42/WE, - EN 454 + A1 2010-02: Miksery-mieszarki
- Dyrektywa ,Niskie napiecie” 2014/35/UE, - EN 12853: Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne)
- Dyrektywa ,Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna” - EN 14655: Krajalnice bagietek
2014/30/UE, - EN 13208: Obieraczki warzyw
-Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie ~EN 13621: Suszarki do sataty
materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu

- EN 60529-2000: Wskaznik zabezpieczajacy:
- IP 55 dla sterowania elektrycznego

Z Zywnoscig,

- Rozporzadzenie (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatow
i wyrobéw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do - IP 34 dla maszyn
kontaktu z zywnoscia,

- Dyrektywa “Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych” (RoHS) 2002/95/WE,

Montceau en Bourgogne, 4 marca 2016
- Dyrektywa “DEEE” 2012/19/UE.

® Postanowieniami nastepujacych norm europejskich Alain NODET
oraz norm stanowigcych o $rodkach bezpieczenstwa i Dyrektor Przemystowy ~ A —_
higieny: - B

Robot-Coupe snc - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-les-Mines Cedex - France



SPIS TRESCI

GWANACJA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

SZATKOWNICA CL 50 Gourmet

URUCHAMIANIE URZADZENIA

* Porady elektryczne

FAZY MONTAZU

UZYTKOWANIE | WYBOR TARCZY

CZYSZCZENIE

KONSERWACJA
® Ostrza, zeby i tarki

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
® Waga
° Wymiary
* Wysokos$¢ ustawienia
® Poziom hatasu

® Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO

NORMY

DANE TECHNICZNE
* Widoki szczegdtowe

¢ Schematy elektryczne i okablowania

87



OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.n.c.

Urzadzenie robot-coupe posia-
da jednoroczna gwarancje od
daty zakupu: gwarancja ta dotyc-
zy wylacznie kupca poczatkowego,
tzn. dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowa gwarancjq jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku,
nalezy sprawdzi¢ z dystrybutorem
tres¢ i warunki tej gwarancji).
Gwarancja ROBOT-COUPE nie
zastepuje gwarancji dystrybutora,
ale w przypadku brakéw w gwa-
rancji dystrybutora, bedzie ona
ewentualnie stosowana z pewnymi
zastrzezeniami w zaleznosci od
rynku.

Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotycza-
cych materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.C.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace ze
zlego zastosowania instrukgji (zle wykonany mon-
taz, btad funkcjonowania, nieodpowiednie mycie
i/lub konserwacja, niewtasciwe umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czes-
ci stuzacych do wymiany réznych elementéw
sktadowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzo-
nych lub zniszczonych po pewnym czasie nor-
malnego lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wymiany lub
naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamocowan
lub tez akcesoriéw poplamionych, zarysowanych,
uszkodzonych, wygietych lub odbarwionych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub przez
osoby trzecie nieupowaznione przez przedsie-
biorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania lub

testowania wymienionych samowolnie nowych
czesci lub akcesoriow (np. pojemniki, tarcze, ostr-
za, zamocowania).

7 - Koszty zwiazane ze zmiana kierunku obrotu
tréjfazowych silnikow elektrycznych (odpowied-
zialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas trans-
portu. Odpowiedzialno$¢ za widoczne lub
ukryte wady ponosi przewoznik. Klient jest
zobowiazany zawiadomi¢ o tym przewoznika
i nadawce natychmiast po dostawie towaru lub
po wykryciu defektu w przypadku wady ukrytej.
NALEZY ZACHOWAC WSZELKIE ORYGINALNE
KARTONY | OPAKOWANIA, ktére beda przydatne
podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest ograniczo-
na do wymiany uszkodzonych czesci lub
urzadzen: firma ROBOT-COUPE s.N.C. oraz jej
wszystkie filie lub spotki przytaczone, dystry-
butorzy, agenci, zarzadcy, pracownicy lub
ubezpieczyciele nie moga ponosi¢ odpowie-
dzialnosci za szkody, straty lub wydatki
posrednie zwigzane ze sprzetem lub z niemozli-
woscia jego uzytkowania.
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UWAGA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI [

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkow (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat
materialnych zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapozna¢ z ponizszymi instrukcjami i
bezwzglednie ich przestrzegac. Zapoznanie sie z ponizszg instrukcja obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne
uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w catosci i przekazac do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu.

WYPAKOWANIE

® Wyjac ostroznie urzadzenie z opakowania i
wyciggna¢ wszelkie pudetka lub paczki zawierajace

akcesoria lub specyficzny sprzet.

® UWAZAC na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

® Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej

podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

® Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu
instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce znamionoweej zespotu
silnikowego i czy instalacja ta wytrzymuje wskazang
ilos¢ amperdéw.

® Podtaczyc koniecznie sprzet do uziemienia.

MANIPULOWANIE

* Nalezy zawsze uwaznie manipulowac tarczami lub

ostrzami, gdyz sg to narzedzia tnace.

FAZY MONTAZU

® Doktadnie przestrzegac réznych faz montazu
(patrz strona 90) i upewnié sie, ze wszystkie
akcesoria s poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE
®* Nigdy nie probowac¢ usuwad systemow
blokowania i systemoéw bezpieczenstwa.

* Nigdy nie wkfada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki zywnosci.

® Nigdy nie popycha¢ skfadnikow reka.
® Nie przecigzac urzadzenia.

¢ Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

® (Czysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

® Nie wktadac zespotu silnikowego do wody.

® Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy
uzywac specjalnych $rodkédw myjacych do
aluminium.

® Nie wktada¢ pokrywy do zmywarki.

® Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw (ze
zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

® Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiada¢ za naruszenie przez uzytkownika
podstawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

® Przed jakakolwiek naprawg czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Sprawdzad regularnie stan uszczelek lub pierscieni
oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

® Konserwacja i sprawdzian akcesoriéw powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz
przygotowywane wyroby zawierajg srodki korozyjne
(kwas cytrynowy, itp.).

® Nie uzywad urzadzenia, jezeli przewéd zasilania
lub wtyczka sq uszkodzone, jezeli urzadzenie nie
funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek
sposob uszkodzone.

® W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek
anomalii, nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu

Naprawczego.
p g 89



SZATKOWNICA
CL 50 Gourmet

CL 50 Gourmet jest urzadzeniem doskonale
przystosowanym do profesjonalnych potrzeb.
Spetnia wiele korzystnych czynnosci, ktére poznaje
sie podczas uzytkowania.

CL 50 Gourmet jest wyposazony w pojemnik
metalowy i zespo6t silnikowy ze stali nierdzewnej.

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na
btyskawiczne zamontowanie i wymontowanie
wszelkich czescy wymagajacych czestych
manipulacji w celu ich konserwacji lub czyszczenia.
Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne
informacje pozwalajace uzytkownikowi uzyska¢ jak
najwieksze korzysci z dokonanego zakupu.

Radzimy doktadnie zapoznac sie z instrukcja
obstugi przed uruchomieniem urzadzenia CL 50
Gourmet w celu szybkiego poznania jego sposobu
funkcjonowania i licznych mozliwosci zastosowania.

@

-

@ Duzy otwor wsadowy

@ Otwor wsadowy o kszyatcie _—
cylindrycznym

@ Wktadka przytrzymujaca
@ Popychacz wktadki
przytrzymujacej
Zacisk

@ Podajnik

@ Popychacz do duzego
otworu wsadowego

90

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢,
czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na ptytce sygnalizacyjnej
silnika.

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE PODLACZONE DO
UZIEMIENIA (RYZYKO PORAZENIA PRADEM).

CL 50 Gourmet Jednofazowy
CL 50 Gourmet jest wyposazony przez ROBOT-
COUPE w réznego rodzaju silniki:

230V /50Hz /1

120V /60 Hz /1

220V /60Hz /1

Urzadzenie jest dostarczane z jednofazowa wtyczka
wmontowang do przewodu zasilania.

CL 50 Gourmet Tréojfazowy
CL 50 Gourmet jest wyposazony przez ROBOT-
COUPE w réznego rodzaju silniki:

400V /50Hz/3

220V /60Hz/3

380V/60Hz/3
Urzadzenie jest dostarczane z gotym przewodem
elektrycznym, do ktérego wystarczy przymocowac
odpowiednig do posiadanej instalacji wtyczke
elektryczna. Przewdd ten posiada cztery kable, z
ktérych jeden jest przytagczany do uziemienia, a trzy
pozostate do trzech faz.

W przypadku gniazdka z czterema wtykami:

1) Podtaczy¢ zielonozétty kabel uziemienia do wtyku
uziemienia.

2) Podtaczy¢ trzy pozostate kable do pozostatych
wtykow.

Poniewaz podtaczenie urzadzenia ROBOT-COUPE nie
wymaga wtyku neutralnego, w przypadku gniazd-
ka pradu z piecioma wtykami, wtyczka srodkowa
gniazdka nie bedzie uzywana.

Uruchomi¢ nastepnie puste urzadzenie i upewnic
sie, ze n6z obraca sie w kierunku odwrotnym do
wskazowek zegara.

Czerwona strzatka na zespole silnikowym wskazuje
kierunek obrotu. Jezeli tarcza obraca sie w kierunku
wskazowek zegara, nalezy przetaczy¢ dwa kable:

ZIELONOZOLTY jest do uziemienia,
NIE WYLACZAC GO

(1 JX2]
06
06

FAZY MONTAZU

Przelaczyc to znaczy:

1) Znajdujac sie na wprost
zespotu silnikowego, 3
umiesci¢ na dnie 2
pojemnika tarcze odpro-
wadzajaca:

STRONA A do goéry (zebro do odpro-
R - wadzania dolnego) do delikatnych
Xy warzyw lub owocéw cytrusowych
= (pomidory, grzyby, itp.).

STRONA B do géry (zebro do odpro-
wadzania gornego) do pozostatych
L OWOCOW i warzyw.




2) Umiesci¢ nastepnie wybrang tarcze tnaca :

a) W przypadku tarczy
tnacej na drobno, do kro-
jenia w wiorki lub stupki :
Ustawi¢ tarcze na wale
napedowym silnika. W
celu upewnienia sie, ze jest
ona poprawnie ustawiona,
nalezy ja przekreci¢ w
kierunku wskazéwek zegara.

Nigdy nie uzywac tarczy drobno tnacej o
wymiarach powyzej 10 mm.

b) W przypadku wyposazenia do krojenia w
kostki:

siatka i tarcza tnaca na drobno do kostek.

Tarcze drobno tngce moga by¢ montowane z siatka
do safatki jarzynowej wedtug nastepujacych spo-
soboéw :

Siatkado kostek|  5x5 8x8 10x10 14x14
Plastry mm mm mm mm
5mm o
8 mm )
10 mm ) )

Nastepnie, docisnagc
odpowiednig tarcze
drobno tnaca (ostrze
gtadki) i przekreci¢ w
kierunku wskazowek
zegara w celu upewnienia
sie, ze jest poprawnie
ustawiona.

c) W przypadku wyposazenia do frytek:

Wyposazenie to sktada sie z siatki do frytek i
specjalnej tarczy tnacej na drobno.

Umiesci¢ siatke do frytek
w pojemniku szatkowni-
cy. Sprawdzi¢, czy jest
onha poprawnie ustawio-
na, grzebien do frytek
powinien znajdowacd
sie na poziomie otworu
odprowadzajacego.

Ustawi¢ siatke do kroje-
nia w kostki w pojemniku
szatkownicy.

Upewnic sie, ze wystep

tarczy drobno tnacej jest
poprawnie zamocowany
w rowku zespotu silniko-
wego.

| Umocowad nastepnie
¥ tarcze tnaca na drobno
i przekreci¢ w kierunku
wskazowek zegara w celu
upewnienia sie, ze jest
poprawnie ustawiona.

Aby pokroi¢ owoce i warzywa w
drobna kostke i plasterki w ksztalcie
goferkow, nalezy umiesci¢ je we wkladce
przytrzymujacej (3*) i w otworze wsadowym
w ksztalcie cylindrycznym (2*). Nalezy
uzywac rowniez przytrzymujacej wkiadki
popychajacej (4*).

Do krojenia pietruszki ptaskolistnej i
ziol nalezy uzywaé zawsze specjalnej
wktadki przytrzymujacej do ziét, ktora
znajduje sie w zestawie do pietruszki i/lub
zestawie do tabbouleh. Wkiadke nalezy
umiesci¢ w otworze wsadowym w ksztalcie
cylindrycznym (2%).

* patrz schemat strona 90.

d) W przypadku uzycia
tarczy do krojenia
w drobne kostki lub
plasterki faliste:

Ustawic¢ tarcze na wale
silnika.

Tarcze tnace do krojenia
w plasterki faliste i drob-
ne kostki s3 wyposazone
w kotek napedowy. Jezeli
pokrywa sie nie domyka =
oznacza to, ze kontakt mie- |
dzy osig napedowaq i kotkiem
jest nieprawidtowy. Nalezy wtedy przekreci¢
tarcze o Y4 obrotu.
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e) W przypadku obrobki matych ilosci:

Do przygotowania matych ilosci zaleca sie uzycie
podajnika.

Umiesci¢ podajnik na
| dnie zbiornika.

Ustawi¢ wybrang tarcze
tnaca na wale silnika.
Wydajnos¢: 600 g ziem- £
niakéw 3 x 3 x 3 mm.

W przypadku trudnosci z wyjeciem tarczy tnacej,
nalezy posuna¢ rekg do géry podajnik i zdja¢ tarcze
z watu silnika.

Podajnik nie moze by¢ uzywany z
wyposazeniem do krojenia w kostki lub do
frytek.
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3) Ustawi¢ gtowice szatkownicy na zespole silniko-
wym. Zacisk znajduje sie wtedy na wprost, po prawej
stronie.

4) Umiesci¢ trzpienh
blokady w miejsca-
ch znajdujacych sie w
tylnej czesci zespotu
silnikowego. Zablokowac
\ | nastepnie pokrywe na
~\| zespole silnikowym za
pomoca zacisku.

ZMIANA TARCZY :

1) Znajdujac sie na [
wprost zespotu silniko- |
wego, odblokowaprawa :
reka aluminiowy zacisk |=—
stuzacy do blokowania
gtowicy szatkownicy na
zespole silnika.

Podnies¢ gtowice szatkownicy przechylajac jg do
tytu w celu odstoniecia pojemnika.

2) Zdja¢ tarcze podnoszac jg od dotu za pomoca piasty
lub ewentualnie przekreci¢ ja w kierunku odwrotnym
do wskazéwek zegara w celu jej odblokowania
przekrecajac tarcze odprowadzajaca.

W przypadku wyposazenia do satatki jarzynowej,
zaleca sie zdja¢ jednoczesnie zestaw siatki z tarcza.
W celu utatwienia tej operacji, mozna uzy¢ tarczy
odprowadzajacej przekrecajac ja.

3) W przypadku montowania wyposazenia do safatki
jarzynowej, zaleca sie oczysci¢ wnetrze pojemnika za
pomoca szmatki lub wilgotnej gabki, a szczegdlnie
oczyscic¢ uskok na ktorym ustawia sie siatke.

Siatka powinna by¢ zawsze dokladnie oczyszczo-
na przed uzyciem.

Nigdy nie wkitada¢ miekkich produktéw po
produktach twardych bez uprzedniego dokfadnego
wyczyszczenia siatki.

4) Montowa¢ tarcze odprowadzajaca, tarcze lub
wyposazenie do satatki jarzynowej wedtug
wskazéwek podanych w paragrafie ,fazy montazu" w
punktach 1)i 2).

5) Zamkna¢ pokrywe szatkownicy i zablokowac ja na
zespole silnikowym za pomoca zacisku.

UZYTKOWANIE |
WYBOR TARCZY

Szatkownica posiada dwa otwory wsadowe:

- duzy otwoér wsadowy umozliwiajacy krojenie
takich warzyw jak kapusta, seler, itp.

-otwor wsadowy z tuba do obrobki dtugich
warzyw gwarantuje jeszcze bardziej precy-
zyjne krojenie. Jakos¢ krojenia jest optymalna w
przypadku uzycia tego otworu jako przewodnika
krojenia.



Po zdjeciu gtowicy szatkownicy, wyja¢ tarcze,
a nastepnie ewentualnie siatke i tarcze
odprowadzajaca.

Mycie w zmywarce nie jest wskazane, gdyz
aluminium moze sczernied. Zaleca sie raczej mycie
reczne przy uzyciu ptynu do mycia naczyn, a
nastepnie ptukanie i suszenie.

W przypadku mycia w zmywarce, polecamy uzycie
specjalnego $rodka czyszczacego do aluminium.

Nigdy nie zanurzac zespotu silnikowego w
wodzie. Czysci¢ przy pomocy wilgotnej szmatki
lub gabki.

* TARCZE TNACE DO KROJENIA W DROBNE
KOSTKI / SIATKA DO KROJENIA W KOSTKE

Ostrza tarczy tnacych do krojenia w drobne kostki
lub siatek sg precyzyjnie wyostrzone.

W celu zachowania optymalnej jakosci krojenia,
nalezy uwaza¢, aby ich nie uszkodzi¢ podczas mycia.

Do czyszczenia grzebieni do krojenia w drobne
kostki, zaleca sie uzycie szczotki.

ZASTOSOWANIE DUZEGO OTWORU WSADOWEGO SLUPKI @
-Podnies¢ przycisk i odstoni¢ wejscie otworu
S2x2 marchew / seler / ziemniak
wsadowego. , o
Umieécic 5 d L, S 2x4 marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak
) mIeS'C,IC warz'ywa, az do samej gory. S 2x6 marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak
- Ustawic prZyCISk prostopadle do otworu wsadowe- S4x4 abaktazann / burak / rzodkiewka / ziemniak
go. S 6x6 abakfazann / burak / seler / rzodkiewka / ziemniak
- Wcisna¢ przycisk. Na przycisk nalezy naciskac jedy- 5 8x8 seler /ziemniak
nie w czasie krojenia warzyw. Sita nacisku zalezy
od sposobu krojenia, ale nalezy uwaza¢, gdyz zbyt KOSTKI @
Silny nacisk moze Spowodowac' Zbedne przegrzanie Ko 5x5x5 marchew / rzodkiewka / ogdrek / seler
urzqdzenia. Ko 8x8x8 ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak
-Podczas krojenia kapusty, wskazane jest przekro- Ko 10x10x10 ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak / rzepa / cebula / jabtko
jenie JEJ na dwie CZQS'Ci i WijCie g’fqba w celu Ko 14x14x10  ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak / rzepa / cebula / jabtko
unikniecia zbednego wysitku i zapewnienia lepszej |pROBNE KOSTKI 7
JakOSCI prOdUktu koncowego. DK 2x2x2 marchew / ogdrek / chrzan / rzodkiewka / seler / burak / ziemniak /
ZASTOSOWANIE OTWORU WSADOWEGO Z TUBA fzepa
o, . X ; DK 3x3x3 marchew / ogérek / chrzan / rzodkiewka / papryka / seler / burak /
Umiesci¢ warzywa, az do samej gory otworu. Ziemniak / rzepa
WCiané przyCiSk [ przytrzymac’:, az do ca’fkowitego DK 4x4x4 rzodkiewka / papryka / seler / burak / ziemniak / rzepa
rozdrobnienia warzyw.
. , KSZTALCIE FALYSTYM o
Przyciska¢ zawsze warzywa za pomoca popy-
chacza w celu dokladnego krojenia. KF 4 mm rzodkiewka / marchew / ziemniak / ser emmental / burak /
ogorek / rzepa
PLASTRY 8 KF 6 mm rzodkiewka / marchew / ziemniak / ser emmental / burak /
ogodrek / rzepa
Po,8 kapusta
P1 marchew / kapusta / ogérek / cebula / ziemniak / por FRYTKI @
P2/P3 cytrynaa / marchew / grzyb / kapusta / ziemniak /
ogorek / rzodkiewka / cebula / por / papryka F8x8 siemniak
P4/P5 abaktazann / burak / marchew / grzyb / ogérek / o
papryka / chrzan / satata / ziemniak / pomidor F10x10 Ziemniak
P8/P10  abakfazann/ziemniak / rzodkiewka / marchew F10x16 ziemniak
PLASTRY FALISTE £l
PF2 burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka CZYSZCZE N I E
PF3 burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka
PF5 burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka
WIORKI o
W15 seler / ser W7 kapusta/ser Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
w9 kapusta / ser . ;s , . . .
w2 marchew / seler / ser przez ostroznosc wquczyc urzqdzenle Z sieci
W3 marchewy Parmezan / czekolada K L. d
ryz razeni r m).
W5 kapusta / ser Chrzan (ry ylko porazenia prade )




Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent jest
przystosowany do czesci z tworzywa sztucznego.
Niektore zbyt alkaliczne $rodki czyszczace
np. o silnym stezeniu sody i amoniaku) nie sa
przystosowane do niektorych tworzyw sztucznych
i moga je szybko zniszczy¢. Nie my¢ ich w
zmywarce.

KONSERWACJA

® OSTRZA, ZEBY i TARKI
Ostrza tarczy drobno tnacych, zeby tarczy do

® WYSOKOSC USTAWIENIA

Zaleca sie umiesci¢ CL 50 Gourmet na stabilnej
ptaszczyznie w ten sposéb, aby czes¢ duzego
otwdéru wsadowego znajdowata sie na wysokosci od
1,20mdo 1,30 m.

* POZIOM HALASU

Poziom ciagty ci$nienia akustycznego podczas pracy
na biegu jatowym CL 50 Gourmet jest nizszy od 70
dBa.

* DANE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jednofazowe

krojenia w stupki oraz tarki ulegaja zuzyciu i nalezy Silnik Predkos¢ (obr/min) Napiecie (A)
je okresowo wymienia¢ w celu zachowania tej samej
jakosci krojenia. 230V/50tz 375 51
240 V/50Hz 375 54
CHARAKTERYSTYKA 120 V/60Hz 450 12
TECHNICZNE 220 V/60Hz 450 57
e WAGA Urzadzenie tréfazowe
Netto  Opakowaniem Silnik Predkos¢ (obr/min) Napiecie (A)
CL 50 Gourmet 21,5 kg 24,5 kg
. . 400 V/50Hz 375 19
Srednia waga tarczy 0,5 kg 0,6 kg
220 V/60Hz 450 4
* WYMIARY (w mm) 380 V/60Hz 450 24
A 350 - Informacje dotyczace mocy znajduja sie na
B 310 tabliczce znamionowe;j.
C 390 .
D 610 BEZPIECZENSTWO
E 760
F 615
G615 Noze uzyte w tarczach szatkownicy i cutter /
H 5% wilk sa bardzo ostre.

Urzadzenia CL 50 Gourmet sq wyposazone w
magnetyczny system bezpieczenstwa powodujacy
zatrzymanie pracy silnika w chwili otwarcia gtéwnego
otworu wsadowego lub pokrywy, co uniemozliwia
dostep wszelkim narzedziom tnacym podczas pracy
tych urzadzen.

W momencie otwarcia pokrywy cuttera, silnik
zatrzymuje sie.

W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowac¢ pokrywe i wcisna¢ przycisk
Start.

Poza tym nasadka blokady pokrywy jest
wyposazona w zabezpieczenie, ktére uniemozliwia
funkcjonowanie urzadzenia w przypadku
niewtfasciwego ustawienia pokrywy.

Modele CL 50 Gourmet s3 wyposazone w
zabezpieczenie termiczne, ktére zatrzymuje
automatycznie silnik w przypadku zbyt dtugiego
funkcjonowania lub przeciazenia.

W tym przypadku, nalezy poczekaé¢ do ostudzenia
urzadzenia przed ponownym jego uruchomieniem.

4\ DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie probowa¢ usuwacé systemow
blokowania i systeméw bezpieczenstwa.
Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéow do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki
Zywnosci.

Nigdy nie popychac¢ sktadnikéow reka.

Nie przecigzac¢ urzadzenia.

NORMY

Powofac sie do oswiadczenia o zgodnosci na stronie
2.
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Plus disponible :

! commander 13 et C1.
No longer available :
order 13 and C1.

Uniquement pour moteur monophasé.
Only for single phase motor.

13
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CL 50 Gourmet A

N° de série / Serial number

Index | Piece/Part | Désignation Description
1 39 711 | COUVERCLE COMPLET COMPLETE FEED LEAD
2 39 701 | ENSEMBLE POUSSOIR VEGETABLE PUSHER ASSEMBLY
3 117 452 | POMMEAU HANDLE PUSHER
4 39 702 | ENSEMBLE GUIDE POUSSOIR + AXE PUSHER GUIDE + AXLE ASSEMBLY
5 39 703 | ENSEMBLE GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE ASSEMBLY
6 100 638 | BAGUE DE GUIDAGE PUSHER GUIDING BUSCHING
7 39 704 | ENSEMBLE AXE DE CHAPE GUIDE AXLE ASSEMBLY
8 39 705 | BAGUE EPAULEE (QTE=2) SHOULDERED RINGS (QTY=2)
9 29 501 | ENSEMBLE TAQUET D'ACCROCHAGE LATCH ASSEMBLY
10 39 715 | ENSEMBLE ARBRE INTERMEDIAIRE INTERMIDIATE SHAFT ASSEMBLY
11 39 714 | ENSEMBLE PALIER BUSHINGS SET
12 102 690 | DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
13 39 706 | ENSEMBLE CUVE BOWL ASSEMBLY
14 100 703 | TIGE DE CHARNIERE HINGE PIN
15 117 686 | CAPOT INOX STAINLESS STEEL MOTOR ENCLOSURE
16 117 687 | PLAQUE DE FOND BOTTOM PLATE
17 500 247 | PIED (QTE=1) FOOT (QTY=1)
18 117 450 | POUSSOIR PUSHER
19 117 467 | INSERT DE MAINTIEN HOLDING INSERT
20 29 451 | ENSEMBLE INTERRUPTEUR DE SECURITE SAFETY SWITCH ASSEMBLY
21 39 716 | ENSEMBLE MINI CUVE MINI BOWL ASSEMBLY
22 502 768 | CLAVETTE MOTEUR 4X4X16 MOTOR SHAFT KEY 4X4X16
23 39 712 | ENSEMBLE REDUCTION GOURMET GEARS BOX ASSEMBLY
24 117 469 | ENSEMBLE CACHE VIS SCREW CAPS ASSEMBLY
25 39 720 | VIS CHC4X35 SCREW CHC 4X35
26 117 465 | CAPOT SUPERIEUR UPPER COVER
27 117 468 | PIGNON 72DT PINION 72 TEETH
28 117 476 | PIGNON 18DT PINION 18 TEETH
29 117 466 | CAPOT INFERIEUR LOWER ENCLOSURE
30 507 341 | COURROIE HTD 450-5MX15 BELT HTD 450-5MX15
31 39 707 | ENSEMBLE SUPPORT TRANSMISSION MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
32 105 529 | POULIE RECEPTRICE DRIVEN PULLEY
33 510 218 | DOUILLE ELASTIQUE LOCKING PIN
34 105 531 | SUPPORT TRANSMISSION MOTOR SUPPORT
35 39 708 | ENSEMBLE AXE RECEPTEUR TRANSMISSION SHAFT ASSEMBLY
36 101 547 | DEFLECTEUR DEFLECTOR
37 501 678 | BAGUE ETANCH 25x42x7 SHAFT SEAL 25X42X7
38 110 308 | GOUPILLE ENTRAINEMENT MOTOR SHAFT PIN
39 203 015 | CLAVETTE 6X6X20 KEY 6X6X20
40 39 709 | ENSEMBLE ROULEMENTS BALL BEARING ASSEMBLY
41 203 068 | CIRCLIPS EXT 25 C-RING (25)
42 510 217 | ROULEMENT 6004 2RS BALL BEARING 6004 2RS
43 203 206 | CIRCLIPSINT 42 C-RING (42)
44 29 533 | ENSEMBLE SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT ASSEMBLY
45 117 703 | CLAVETTE FIXATION PLATINE CONTROL BOARD FIXING KEY
46 404 004 | PLAQUE FRONTALE 2 BOUTONS FRONT PLATE (2 KNOBS)
47 502 170 | BOUTON VERT | GREEN KNOB |
48 502 169 | BOUTON ROUGE RED KNOB
49 507 343 | PRESSE ETOUPE STRAIN RELIEF

Maj : 03/2011
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robot@coupe®

CL 50 Gourmet A

N° de série / Serial number

-456----- --
Index Désignation Description

A CARTE DE COMMANDE CONTROL BOARD

B FAISCEAU DE CONNEXION MOTEUR MOTOR WIRING HARNESS

C CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD

C1 CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD

D ENSEMBLE POULIE MOTRICE DRIVING PULLEY ASSEMBLY

E VENTILATEUR FAN

F ROULEMENT BALL BEARING

M MOTEUR MOTOR

X CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR

Y RELAIS DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Type Voltage A B C C1 D E F M X Y
TO1 | 230/50/1 DK 39 955 | 39 303
TO2 | 230/50/1 39957 | 39699
TO3 | 230/501 ZAF 39 600 | 39 601

3114 500 289
T04 | 230/50/1 CH 39102 | 39 294
TO5 | 230/5011 UK 39138 | 39312 | 29 530 |118 512|600 457 600018
TO6 | 240/50/1 Aust 102 481 39139 | 39444
TO7 | 220/60/1 39 957 | 39 699
3172 504 674

TO8 | 220/60/1 SAU 39138 | 39 312
TO9 | 120/60/1 39140 | 39 313 3115 |603 669|500 296
T10 | 400/50/3 303 080
T11 | 220/60/3 102 479| 29 600 | 39141 | 39314 | 29 532 |106 025|501 270|303 077
T12 | 380/60/3 303 078

Exemple de recherche : Vous avez acheté un CL50 Gourmet A dont la référence est : 24 453.
Pour trouver les références des piéces identifiées sur le dessin par une lettre, chercher la référence de votre appareil dans le
tableau ci-dessous et identifier son "Type" (ici T02), puis dans le tableau précédent, lire les références des pieces sur la ligne
correspondante a ce "Type".

Research example : You have bought a CL50 Gourmet A whose reference is : 24 453.
To find the part numbers of the parts identified in the drawing by a letter, look for your machine reference in the table below and
identify its "Type" (here T02), then in the above table, read the part numbers in the line corresponding to this "Type".

Type Voltage Machines
ToO1 230/50/1 DK 24 452

T02 | 230/50/1 24 453 2001 2 002
TO3 | 230/50/1 ZAF 24 650

T04 | 230/50/1 CH 24 454

T05 | 230/50/1 UK 24 555

TO6 | 240/50/1 Aust 24 456

TO7 | 220/60/1 24 457

T08 | 220/60/1 SAU 24 483

T09 | 120/60/1 24 458

T10 | 400/50/3 24 459

T11 220/60/3 24 460

T12 | 380/60/3 24 461

Maj : 03/2011

REV : ¢




CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A

SCHEMA ELECTRIQUE

ELECTRIC DIAGRAM

100V/50-60Hz - 120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~
ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Important
Précautions
Wichtiger Hinwels

Vérifier que le fil d'adaptation a la tension de votre réseau est correctement positionné .
Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal .
Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist .

Ired/rot { 100V/50-60Hz
rouge/red/ro —
9 120V/60Hz KD
violet/purple/violett —-  220V/60Hz L r— s blanc/white/weiB
_ blanc/white/weiB  —  230V/50Hz - — :
Li r- -1
Al S —_ 2
T e [3 S i s
230V \ LT 3
120V i \ C|¢
L e e E ¢
Q
- —D— éJ,B orange orange | 3 EP MO
G = 100V = 1~
[
o
marron EA @
brown / braun
Frangais English Deutsch CD |SC
C | Connecteur Connector Steckverbindung
CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Anlasskondensator
ISC | Interrupteur sécurité couvercle | Lid safety switch Kontakt Deckelverschluss o
ISP | Interrupteur sécurité poussoir Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel ISP @
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais _@_ _ \ \\]\l
MO | Moteur monophasé ' Single phase Motor Motor einphasig _Diﬁﬁg’_:'_//l \jJSI:S. »=] PCB
PCB | Carte de commande réf 102481 | Control Board # 102481| komand Kart numer 102481 120V —EI}— i o jgm—
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase % - —Il:l—m-! J3 Isc
EP | Phase principale Main phase Hauptphase N — 1oov i J2 P_mcn_ Q
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter 8 — J11 N
SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter G2 JSB - =sp = -—J78
9 | Protecteur thermique moteur Motor thermal protector | Motorthermoschutz _(D_ Jg L
T
@ Oé‘mj{k
T+ REL1
@ | JI2 R Jiom
|
SARO SMA @
| =
ALIMENTATION
SUPPLY
— N STROMVERSORGUNG
@ .
robot{coupe N° 410175 b Maj : 01/13
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CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A
ELECTRIC DIAGRAM

SCHEMA ELECTRIQUE

120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~
ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Important
Précautions
Wichtiger Hinwels

Vérifier que le fil d'adaptation a la tension de votre réseau est correctement positionné .
Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal .
Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist .

rouge/red/rot —  120V/60Hz KD blanc/white/weiB
violet/purple/violett ~ —  220V/60Hz
blanc/white/weiB — 230V/50Hz _9_
230V o §
©
A J6B = J7B g
J15 ILS POUSSOIR 8
ol 120V F1 :
713 100V W11 orange orange '§
marron / brown / braun
N
Francais English Deutsch g
C | Connecteur Connector Steckverbindung ILS1 ~ CD _‘C,,’, ILS2
CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Anlasskondensator \ %
ILS1 | Interrupteur sécurité couvercle | Lid safety switch Kontakt Deckelverschluss g
ILS2 | Interrupteur sécurité poussoir Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel =
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais 2
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig } J2 TRI JSAA- J7A-I- PCB
PCB | Carte de commande n° 102485 | Control Board # 102485| komand Kart numer 102485 J3m %PTQ J1523°V P o
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase 14 & é '5: T‘uov FO
EP | Phase principale Main phase Hauptphase L 8 E 310 w11
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter :J58 2
SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter : = = N
© | Protecteur thermique moteur Motor thermal protector | Motorthermoschutz D1

ARRET C D3 1

+

1

KA1 MARCHE

o—
—

—0

KA

J13 KJEE
|

J12 g J10 u

SAR O

SMA (D

|

[ = ALIMENTATION
L SUPPLY
—— N STROMVERSORGUNG

robot{ coupe’

N° 450053
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CL50D - CL50D Ultra - CL50 Gourmet - CL52D - CL55D - CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A 220V/60Hz - 230V/50Hz - 380V/60Hz - 400V/50Hz 3 ~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Francais English Deutsch @ MO
C Connecteur Connector Steckverbindung 3 ~
ILS1 | Interrupteur sécurité couvercle Lid safety switch Kontakt Deckelverschluss 9
ILS2 | Interrupteur sécurité poussoir Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
Interrupteur de sécurité poussoir | Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
ILS3| Yniquement CL55D Only CL55D Nur BloB CL55D i
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig H+H+ C
PCB | Carte de commande n° 102479 Control Board # 102479| komand Kart numer 102479 11111
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter |I i I i i
SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter |_ <l S
0 | Protecteur thermique moteur Motor thermal protector [ Motorthermoschutz g g
S| £~
ILS1 ILS2 ILS3 g9s
~ [e]
o FEE
(0] O] o
(o] ~| ~ 8
1 = 3 =
] TP
— ] 2 - Jlls PUUSSURJ- I
200V 3 =% JeA J7B *
MARCHE  Jth I\ 3 e Vi
> B—= | g J7A L
_J/B I\2 QV c He=g| o DZ 2 a
© [ = IS W2 A _Z Ul —
L0V K2 g 1555 < = —
Ji7Q NN —\— Q 5 g Iy S— 2
o =R
By hz*ov;{% // i g (033 [E=CTT ”1314|2°°V —
8, é [ R4 2y
112 /\
= ARRET 0oV K2 —
% E O F_— 5 S O 53 .
> . QI fusoy - W11 —F W2y
SAR O smAa() ",
ALIMENTATION
SUPPLY
STROMVERSORGUNG
Tension d'alimentation| Connexion
Supply voltage Terminal
Important Vérifier que le fil d'adaptation a la tension de votre réseau est correctement positionné (voir tableau ci-contre). Stromspannung Anschluss
Précautions Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal (table in the margin). 22503 ;/40 v ;28 Eji:;
Wichtiger Hinwels | | Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist (Tafelgegeniiber). 380 > 415 V 400 (J12)
440V 440 (J11)
® .
robot{jcoupe N° 406722 ¢ Maj : 11/07
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CL50E - CL50E Ultra - CL50 Gourmet A - CL52E - CL55E

220V/60Hz - 230V/50Hz - 380V/60Hz - 400V/50Hz 3 ~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Francais English Deutsch
C | Connecteur Connector Steckverbindung
ILS1 | Interrupteur Sécurité Couvercle Lid safety switch Kontakt Deckelverschluss
ILS2 | Interrupteur Sécurité Poussoir Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
Interrupteur de Sécurité Poussoir | Pusher safety switch Sicherheitschalter Stossel
ILS3| Uniquement CL55E Only CL55E Nur BloB CL55E
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig
PCB | Carte de Commande Réf 102479 | Control Board # 102479 | komand Kart numer 102479
SAR | Bouton Poussoir Arrét Off switch Stopschalter |
SMA | Bouton Poussoir Marche On switch Betriebsschalter N K=
0 | Protecteur thermique moteur Motor thermal protector | Motorthermoschutz g g
ILS2 iR
ILS3 Mal g
ol ] 2
~ x| 9
2 RS
[0] ol O] o
> | ILS1 ERE
5 N SEE PCB
> = LS POUSSOR ==
200V 3 53,7 " =B | W (G
MaRcHE 16 N a “ e | =R %
3 o = E T A ) S
B I\2 Qv s se=g| o WZDZA 2 a
LOOV S\ K? o 15 2| © U — ——
2 I\ ~ N\ 3 @ 2 o L2
-2 =~ =R
Bk I‘@oT/ ;i% — ﬁﬂg 2 = -
8,
" ARRET E @ ﬁ'
o
= O[ iy

SAR O

ALIMENTATION

SUPPLY

STROMVERSORGUNG
Tension d'alimentation Connexion

Supply voltage Terminal
Important Vérifier que le fil d'adaptation & la tension de votre réseau est correctement positionné (voir tableau ci-contre). Stromspannung Anschluss
Précautions Check that the wire that allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal (table in the margin). 220203 ;/40 v 228 Ejl:;
Wichtiger Hinwels Unbedingt prufen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist (Tafelgegentber). 380 > 415 V 400 (J12)
440V 440 (J11)

® .
robot{ coupe N° 410383 b Maj : 02/14
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Head Office, French,
Export and Marketing Department:
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex- France
Tel.: 01 43 98 88 15 - Fax: 01 43 74 36 26
Email: international@robot-coupe.com

Delegacién comercial en Espaiia:
Riera Figuera Major, 43
08304 Mataré (Barcelona)
Tel.: (93) 741 10 23 - Fax: (93) 741 1273

Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net

Service Clients Belgique
26, Rue des Hayettes
6540 Mont Sainte-Geneviéve
Tél. : (071) 59 32 62
Fax : (071) 59 36 04
Email : info@robot-coupe.be

Robot-Coupe Italia srl
Via Stelloni Levante 24/a
40012 Calderara di Reno (BO)
Tel: 051 72 68 10 - Fax: 051 72 68 12

Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com

1 405 555 - 12/2016
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