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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.Nn.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednorocznag gwarancje od daty
zakupu: gwarancja ta dotyczy
wytacznie kupca poczatkowego,
tzn. dystrybutora lub importera.
W przypadku nabycia urzadzenia
robot-coupe u dystrybutora, pod-
stawowg gwarancja jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku,
nalezy sprawdzi¢ z dystrybutorem
treS¢ i warunki tej gwaranciji).
Gwarancja ROBOT-COUPE nie
zastepuje gwaranciji dystrybutora,
ale w przypadku brakéw w gwa-
rancji dystrybutora, bedzie ona
ewentualnie stosowana z pewnymi
zastrzezeniami w zaleznosci od
rynku.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.N.c.
jest ograniczona do usterek
dotyczacych materiatu i/lub mon-
tazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE
s.N.C. NIE OBEJMUJE
NASTEPUJACYCH PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodo-
wane niepoprawnym lub niewtasciwym uzytko-
waniem, upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszc-
zenie tego samego rodzaju spowodowane lub
wynikajgce ze ztego zastosowania instrukcji
(zle wykonany montaz, btgd funkcjonowania,
nieodpowiednie mycie i/lub konserwacja,
niewtasciwe umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzgcych do wymiany réznych elementéw skfa-
dowych noza, ostrzy stepionych, uszkodzonych
lub zniszczonych po pewnym czasie normal-
nego lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczaca wymiany
lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamo-
cowan lub tez akcesoriébw poplamionych, zary-
sowanych, uszkodzonych, wygietych lub odbar-
wionych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub przez
osoby trzecie nieupowaznione przez przedsie-
biorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania
lub testowania wymienionych samowolnie
nowych czeéci lub akcesoriow (np. pojemniki,
tarcze, ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku obrotu
tréjfazowych silnikow elektrycznych (odpo-
wiedzialno$¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas trans-
portu. Odpowiedzialno$¢ za widoczne lub
ukryte wady ponosi przewoznik. Klient jest zo-
bowigzany zawiadomi¢ o tym przewoznika i
nadawce natychmiast po dostawie towaru lub
po wykryciu defektu w przypadku wady ukry-
tej.

NALEZY ZACHOWAA WSZELKIE ORYGI-
NALNE KARTONY | OPAKOWANIA, ktore be-
da przydatne podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja robot-coupe s.n.c. jest ograniczona
do wymiany uszkodzonych czesci lub urzad-
zen: firma ROBOT-COUPE s.N.c. oraz jej ws-
zystkie filie lub spotki przytgczone, dystrybu-
torzy, agenci, zarzadcy, pracownicy lub ubez-
pieczyciele nie moga ponosi¢ odpowiedzial-
nosci za szkody, straty lub wydatki posrednie
zwigzane ze sprzetem lub z niemozliwoscig
jego uzytkowania.




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkow (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat
materialnych zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapozna¢ z ponizszymi instrukcjami
i bezwzglednie ich przestrzegaé. Zapoznanie si¢ z ponizszg instrukcjg obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne
uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytaé jg w catosci i przekazaé do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu.

WYPAKOWANIE

+ Wyjaé ostroznie urzgdzenie z opakowania i
wyciggnaC¢ wszelkie pudetka lub paczki
zawierajgce akcesoria lub specyficzny sprzet.

- UWAZAC na narzedzia tngce: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

+ Zaleca sie umiescicC sprzet na idealnie stabilnej
podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

+ Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu
instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce znamionoweej zespotu sil-
ni- kowego i czy instalacja ta wytrzymuje wskazang
ilo§¢ amperdw.

* Podtgczy¢ koniecznie sprzet do uziemienia.

MANIPULOWANIE

* Nalezy zawsze uwaznie manipulowac tarczami
lub ostrzami, gdyz sg to narzedzia tngce.

FAZY MONTAZU

» Dokfadnie przestrzega¢ r6znych faz montazu
(patrz strona 14) i upewni¢ sie, ze wszystkie
akcesoria sg poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

* Nigdy nie probowaé¢ usuwac systemow blo-
kowania i systeméw bezpieczenstwa.

+ Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do po-
jemnikéw roboczych w trakcie obrébki zywnosci.

+ Nigdy nie popycha¢ sktadnikéw reka.

* Nie przecigzac urzadzenia.

* Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzgdzenia.

CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostrozno$¢ wytaczy€ urzadzenie z sieci.

+ Czysci€ regularnie urzgdzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

* Nie wktada¢ zespotu silnikowego do wody.

* Do czyszczenia czeSci aluminiowych, nalezy
uzywac specjalnych Srodkéw myjgcych do
aluminium.

* Do czyszczenia czgsci z tworzywa sztucznego
nie nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw
(ze zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

+ Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypad-
ku odpowiada¢ za naruszenie przez uzytkownika
podstawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

* Przed jakgkolwiek naprawg czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytgczy¢ urzgdzenie z sieci.
+ Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub piersci-
eni oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

* Konserwacja i sprawdzian akcesoriow powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz przygoto-
wywane wyroby zawierajg Srodki korozyjne (kwas
cytrynowy, itp.).

* Nie uzywac urzgdzenia, jezeli przewdd zasilania
lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie
funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek
sposob uszkodzone.

* W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek anomalii,

nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu posprze-
daznego.



KUPILES
SZATKOWNICU
CL 308Bistro

CL 30 Bistro jest urzgdzeniem doskonale przysto-
sowanym do profesjonalnych potrzeb. Spetnia
wiele korzystnych czynnosci, ktére poznaje sie

podczas uzytkowania.

CL 30 Bistro zapewniajgca krojenie w plasterki,
stupki, wiorki, kostki i frytki dzieki kompletowi 29
tarczy tnacych.

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na btys-
kawiczne zamontowanie i wymontowanie wszel-
kich czeScy wymagajacych czestych manipulaciji

w celu ich konserwaciji lub czyszczenia.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne infor-
macje pozwalajace uzytkownikowi uzyskaé jak
najwieksze korzysci z dokonanego zakupu CL 30

Bistro.

Radzimy doktadnie zapoznaé sie z instrukcja

obstugi przed uruchomieniem urzadzenia.
Dzieki podanym ponizej przyktadom wyroboéw,
mozna szybko zapoznac sie z urzadzeniem i do-

ceni¢ jego liczne zalety.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtgczeniem do sieci, nalezy sprawdzic,
czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpo-
wiada rodzajowi wskazanemu na ptytce
sygnalizacyjne;j silnika.

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE PODLACZONE
DO UZIEMIENIA (RYZYKO PORAZENIA PRADEM).

FAZY MONTAZU

Szatkownica do warzyw sktada si¢ z dwoch rucho-
mych czeéci: pojemnika z nierdzewnej stali i po-
krywy.

1) Stojgc na wprost
silnika, umocowacé
pojemnik na zespole
silnikowym. Otwoér od-
prowadzajgcy znajduje
sie po prawej stronie.

robot fcoupe

)

CL 30 Bistro

3) UmieSci¢ tarcze
ewakuacyjng z biatego
tworzywa sztucznego
na osi silnika i sprawd-
zi¢, czy jest ona po-
prawnie ustawiona na
dnie pojemnika.

robol*coupe
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Selon I'utilisation (Face A ou B), déclipser au ni-
veau du moyeu le plateau du disque évacuateur,
le retourner et le reclipser pour sa mise en place.

STRONA A do gory (zebro do od-
prowadzania dolnego) do delikat-
nych warzyw lub owocéw cytruso-
wych (pomidory, grzyby, itp.).

STRONA B do goéry (zebro do od-
prowadzania gérnego) do pozosta-
tych owocow i warzyw.

4) Wybor tarczy :

2) Przekreci¢ pojemnik
W prawo, az do popraw-
nego ustawienia zac-
zepow zespotu silniko-
wego w wyznaczonych
miejscach.

robot ' coupe

0@

CL 30 Bistro

a) W przypadku tarczy
tnacej do krojenia w
plasterki, stupki, wior-
ki : ustawi¢ tarcze na
tarczy ewakuacyjne;.




robotfcoupe
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b) W przypadku wypo-
sazenia do krojenia w
kostki: siatka i tarcza
tnaca na drobno.

Na siatce do krojenia
w kostki mozna za-
montowaé wytacznie
tarcze tngce na drob-
no 8 mmi 10 mm.

Ustawi¢ siatke do kroje-
nia w kostki w pojem-
niku szatkownicy.

robol,*coupe

o

* MONTAZ SIATKI DO KROJENIA W KOSTKI:

Siatki te mogg by¢ montowane w dwojaki
sposbéb w zaleznoSci od rodzaju uzywanego
otworu wsadowego w celu ograniczenia nie-

poprawnego krojenia.

* Pozycja 1: uzycie duzego otworu wsado-

wego.
W tym przypadku,
nalezy ustawic

siatke do krojenia
w kostki w taki
sposéb, aby ostr-
za siatki znajdo-
waty sie prosto-

padle do otworu (patrzac przez otwér, po-
winno sie widzie€ ostrza siatki).

* Pozycja 2: uzycie otworu o ksztatcie cylin-

drycznym.

W tym przypadku,
nalezy wustawié
siatke do krojenia
w kostki w taki
sposoéb, aby ostrza
siatki znajdowaty
sie prostopadle do
tulei (patrzac

przez tuleje, powinno sie widzie¢ ostrza siatki).

CL 30 Bistro

Umocowac nastepnie
tarcze tngca na drobno
i przykreci¢ nakretke
motylkowg na wale sil-
nika w celu zablokowa-
nia tarczy.

c) W przypadku wyposazenia do frytek:

Wyposazenie to skiada sie z siatki do frytek
i specjalnej tarczy tnacej na drobno.

UmiesScic siatke do fry-
tek w pojemniku szat-
kownicy. Sprawdzi¢,
czy jest ona poprawnie
ustawiona, grzebieh do
frytek powinien znajdo-
wac sie na poziomie ot-
woru odprowadzajg-
cego.

robot . coupe
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Umocowac nastepnie
tarcze tngca na drobno
i przykreci¢ nakretke
motylkowag na wale sil-
nika w celu zablokowa-
nia tarczy.

5) Umiesci¢ pokrywe na pojemniku i obrécic w
prawo, az do umocowania pokrywy, ktéra bedzie
przedtuzeniem pojemnika.

robal,'coupa
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UZYTKOWANIE
| WYBOR TARCZY

Szatkownica posiada dwa otwory wsadowe:

- duzy otwér wsadowy umozliwiajgcy krojenie
takich warzyw jak kapusta, seler, itp.

- otwor o ksztatcie cylindrycznym przeznac-
zony do warzyw dtugich i zapewniajgcy dosko-
natg precyzje krojenia.

Jakos¢ krojenia jest optymalna w przypadku uzy-
cia tego otworu jako przewodnika krojenia.

ZASTOSOWANIE DUZEGO OTWORU
WSADOWEGO
- Podnie$¢ dzwignie i odstoni¢ wejscie otworu wsa-
dowego.
- UmieSci¢ warzywa, az do samej gory.
- Ustawi¢ dzwignie prostopadle do otworu wsado-
wego.
- Naciska¢ na dzwignie, a nastepnie wtgczy¢ urzad-
zenie i trzymac przycisk do catkowitego oprdznie-
nia otworu z warzyw.

ZASTOSOWANIE OTWORU O KSZTALCIE
CYLINDRYCZNYM

- Umieéci¢ warzywa, az do samej gory otworu.
15



- Nacisna¢ na przycisk i wigczy¢é urzgdzenie, a
nastepnie trzymac przycisk az do catkowitego
rozdrobnienia warzyw.

PLASTRY —

El marchew / kapusta / ogérek / cebula / ziemniak / por

E2/E3 cytrynaa / marchew / grzyb / kapusta / ziemniak /
ogorek / rzodkiewka / cebula / por / papryka

E4/E5 abaklazann / burak / marchew / grzyb / ogorek /
papryka / chrzan / satata / ziemniak / pomidor

Eb abaktazann / burak / marchew / grzyb / ogorek /
papryka / rzodkiewka / satata / ziemniak

PLASTRY FALISTE £l
E2 burak / ziemniak / marchew

WIORKI o
R15  seler/ser R9 kapusta / ser
R2 marchew / seler / ser Parmesan / czekolada
R3 marchew Chrzan 0,7 mm

R6 kapusta / ser Chrzan 1 mm

SLUPKI -

B2x2  marchew / seler / ziemniak

B2x4  marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak

B2x6  marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak

B4x4  abaktazann /burak / rzodkiewka / ziemniak

Béx6  abaktazann /burak/ seler / rzodkiewka / ziemniak

B8x8§  seler/ziemniak

KOSTKI (7

M8x8
M10x10 ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak / chrzan

ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak / chrzan

FRYTKI

e

F8x8  ziemniak

F10x10 ziemniak

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia, na-
lezy przez ostroznos¢ wytaczy¢ urzadzenie
z sieci (ryzyko porazenia pradem).

Po zdjeciu gtowicy szatkownicy, wyjaé tarcze,
ewentualnie siatke do krojenia w kostki lub frytki,
nastepnie tarcze ewakuacyjne i na koniec pojem-
nik.

Mycie gtowicy szatkownicy w zmywarce do nac-
zyn jest niewskazane. Zalecane jest mycie
reczne przy uzyciu ptynu do zmywania naczyn.
Nigdy nie zanurzaé¢ zespotu silnikowego w
wodzie. CzySci¢ przy pomocy wilgotnej
szmatki lub gabki.

A WAZNY

Nalezy sprawdzié, czy uzywany detergent
jest przystosowany do czeSci z tworzywa
sztucznego. Niektdre zbyt alkaliczne Srodki
czyszczace np. o silnym stezeniu sody
i amoniaku) nie sg przystosowane do niekt6-
rych tworzyw sztucznych i moga je szybko
zniszczyé.

KONSERWACJA

- PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

PierScien uszczelniajacy osi silnika powinien by¢ re-
gularnie smarowany (uzywac oleju kuchennego).

W celu zachowania doskonatej szczelnosci silni-

ka, zaleca sig regularnie sprawdzi¢ stan zuzycia
pierScienia i w razie potrzeby wymieni¢ go.

PierScien uszczelniajgcy mozna tatwo wymienic,
gdyz nie wymaga to wymontowania silnika. Zale-
camy wiec ciggle uwazac, aby byt on w dobrym
stanie.

* PLYTKI POJEMNIKA

W celu zachowania doskonatej funkcjonalnosci
urzadzenia, zaleca sie regularnie sprawdzac stan
zuzycia ptytek.

W przypadku zuzycia ptytek nalezy je wymienic.

DANE
TECHNICZNE
- WAGA
Waga netto Waga z
opakowaniem
CL 30 Bistro
(bez tarczy) 11 kg 13 kg
Tarcze 0,5 kg 0,6 kg
* WYMIARY (w mm)

CL 30
Bistro

746
590
225
304
226
405
340
410
525

TIT MmO




- WYSOKOSA USTAWIENIA

Zaleca sie umies$ci¢ urzgdzenie na stabilnej
ptaszczyznie w ten sposob, aby gérna cze$¢ po-
jemnika znajdowata sie na wysokosci od 1,20 m
do 1,30 m.

+ POZIOM HALASU

Poziom ciggty ciSnienia akustycznego podczas
pracy na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od
70 dBa.

* DANE ELEKTRYCZNE
Urzadzenie jednofazowe : CL 30 Bistro

o [rptes] e | g
230V / 50Hz 375 1000 54
240V / 50 Hz 375 1000 54
115V / 60 Hz 450 1000 12,0
220V / 60 Hz 450 1000 54
BEZPIECZENSTWO

Urzadzenie CL 30 Bistro sg wyposazone w
magnetyczny system bezpieczehnstwa i hamu-
lec silnikowy. W momencie otwarcia pokrywy
cuttra, silnik zatrzymuje sie.

W celu ponownego uruchomienia urzgdzenia,

wystarczy zablokowac pokrywe i wcisngé zielony
przycis.

N6z i ostrza sg narzedziami tnacymi.
Nalezy ostroznie si¢ nimi postugiwagé.

CL 30 Bistro sg wyposazone w zabezpieczenie
termiczne, kt6re zatrzymuje automatycznie silnik
w przypadku zbyt dtugiego funkcjonowania lub
przecigzenia.

W tym przypadku, nalezy poczeka¢ do ostudzenia
urzgdzenia przed ponownym jego uruchomieniem.

A DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie probowaé usuwaé systemow
blokowania i systemoéw bezpieczenstwa.

Nigdy nie wktadaé zadnych przedmiotow
do pojemnikéw roboczych.

Nigdy nie popychaé¢ sktadnikéw reka.
Nie przeciazaé urzadzenia.

NORMY

APARATURA WYKONANA ZGODNIE Z:

* Postanowieniami nastepujgcych dyrektyw
europejskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa poszczegdlnych Kkrajow
cztonkowskich :

- Dyrektywa “maszyny” z pdzniejszymi zmianami
98/37/CEE,

- Dyrektywa “niskie napigcie” 73/23/CEE,

- Dyrektywa “kompatybilno$¢
elektromagnetyczna” 89/336/CEE,

- Dyrektywa “materiaty i przedmioty przeznaczone
do produktéw spozywczych” 89/109/CEE,

- Dyrektywa “materiaty i przedmioty z tworzywa
sztucznego przeznaczone do produktow
spozywczych” 90/128/CEE.

® Postanowieniami  nastepujgcych  norm
europejskich oraz norm stanowigcych o Srodkach
bezpieczenstwa i higieny :

-EN 292 - 1 i 2 : bezpieczehAstwo maszyn -
ogolne zasady koncepcji,

- EN 60204 - 1, 1998 : bezpieczenstwo maszyn -
wyposazenie elektryczne maszyn - reguty
ogolne,

- Dla szatkownic EN 1678.
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7 ® _ ° de série / Seri
robotcoupe CL 30 Bistro N e g ool number
Index | Piece/Part | Désignation Description
1 27 295 | ENSEMBLE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SCLICER ATTACHMENT
2 39 287 | TETE COUPE-LEGUMES COMPLETE VEGETABLE SLICER FEED LEAD ASSEMBLY
3 29 880 | ENSEMBLE POUSSOIR PUSHER ASSEMBLY
4 102 021 | POIGNEE HANDLE KNOB
5 103 703 | POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER
6 104 922 | GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE
7 118 324 | POUSSOIR CAROTTES ROUND PUSHER
8 104 919 | COUVERCLE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER FEED LEAD
9 104 921 DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
10 104 918 | CUVE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER BOWL
11 39 481 | ENSEMBLE SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
12 501 010 | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
13 104 122 | GRILLE VENTILATION VENTILATION GRID
14 39 480 | ENSEMBLE TABLEAU DE COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
15 402 627 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
16 104 070 | CAPSULE CACHE VIS BOLT COVER
17 29 356 | ILS COMPLET COUPE LEGUMES VEGETABLE REED SWITCH
18 102 913 | CLAVETTE PLASTRON PANEL KEY
19 102 911 | SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT
20 117 703 | CLAVETTE FIXE PLATINE CONTROL BOARD KEY
21 29 604 | ENSEMBLE AXE TRANSMISSION TRANSMISSION SHAFT ASSEMBLY
22 104 125 | SUPPORT TRANSMISSION TRANSMISSION SUPPORT
23 503 940 | COURROIE BELT
24 102 923 | POULIE RECEPTRICE LARGE PULLEY
25 102 924 | POULIE MOTRICE SMALL PULLEY
26 600 457 | ROULEMENT MOTEUR 6201 2RS BALL-BEARING 6201 2RS
27 117 610 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
28 39 112 | ENSEMBLE SOCLE BASE ASSEMBLY
29 101 082 | PIED FOOT
Index Désignation Description
A CABLE D'ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P PLATINE CIRCUIT BOARD
X CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR
Y RELAIS DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A M P X Y
24 432 230/50/1 504 274 3122 103 691 600 018 500 289
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@ DISQUES
robot ¢ coupe CL 30 Bistro 0371995

EQUIPEMENT FRITES / FRENCH FRIES EQUIPMENT

27116™ : 8x8 27 117* : 10x10
-EMINCEUR 8: 29343 -EMINCEUR 10: 29344
- LAME : 102 036 - LAME : 102 036
- GRILLE 8: 102066 - GRILLE 10 : 102 067

EQUIPEMENT MACEDOINE / DICING EQUIPMENT

29 598
=z %
S
P
/
27 113* : 8x8 ' 27 114* - 10x 10
-EMINCEUR 8: 29333 -EMINCEUR 10: 29334
- LAME . 102120 - LAME : 102 120
- GRILLE 8: 102064 - GRILLE 10 : 102 065
RAPEUR / GRATER

27148":  RAPEUR 1,5mm / GRATER 1,5mm
27 149*: RAPEUR 2 mm / GRATER 2 mm
27159*: RAPEUR 3 mm / GRATER 3 mm

* voir tarif machines




CL20D-CL25D-CL 30 A -CL 30 Bistro

SCHEMA ELECTRIQUE

100V/50-60Hz - 120V/60Hz - 220V/60Hz - 230-240V/50Hz 1~
ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Francais English Deutsch MO KD
CD | Condensateur de démarrage | Starting capacitor Anlasskondensator
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase 1~
EP | Phase principale Main phase Hauptphase W 100V/50-60Hz
ISCL2| Interrupteur sécurité Safety switch Sicherheitschalter EA EP Q m rouge/red/rot ™ 1120V/60Hz
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais A _|_ violet/purple/viclett  —  220V/60Hz
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig CD N 0 ;—k_ —_— blanc/white/weiB —~ 230-240V/50Hz
PCB | Carte de commande Control Board Steuerkarte
— - 5 N 7 ! vert/green/grin — | 100V/50-60Hz
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter © = CL 20 | - 120V/60Hz
SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter ] 2 % CL25 | 2 vert—jauntlal P—— {220V/50HZ
c - - -
0 | Protecteur thermique moteur | Motor thermal protector Motorthermoschutz g ° : o green-yefowrgrun-ge 230-240V/50Hz
= X =
(o] Q
c 2 | % noir/black/schwarz ~ — 4 100V/50-60Hz
S ° ‘\CL%I(_) 3;30 /:\ ?cj 120V/60Hz
= = ISIro
g g : 3 marron/brown/braun { ggg\gig\l—/i/ZSOHz
orange orange I \
|
—oTeo— \
PCB PCB
N° de référence / Part number / Referenz nummer / ? ‘ | ROBOT-dOUPE J \
- < 0
| o
- O« = | KM
100V/50-60Hz - 120V/60Hz 220V/60Hz - 230-240V/50Hz i — LN=
ez :
103690 103691 ot 2 / L |ALIMENTATION
= 4= KF L | [~ SuPPLY
& J20 9 STROMVERSORGUNG
2 I
a m o Rl 43 J18 —
B s 7 — z
]
1 1 [
ISCU ISCLT gLz ﬁ @
3 o
] FL1
T F/F <= @ "o)f | 10369x " [ [ @
'SCLZ@ SAR SMA
® .
robotcoupe N° 407713 ¢ Maj : 08/06
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FABRIQUE EN FRANCE PAR ROBOT-COUPE s.N.C. MADE IN FRANCE BY ROBOT-COUPE s.N.C.
Administration Commerciale France Agence de Service Aprés-Vente Export Department
& Service Apres-Vente pour la Région Parisienne
Tél. : 03 85 69 50 00 - Fax : 03 85 69 5007 Tél.: 01 43 98 88 15 - Fax : 01 43 74 36 26 Tel.: +33 1439888 33-Fax:+33143743626
12, avenue du Maréchal Leclerc - BP 134 13, rue Clément Viénot 18, rue Clément Viénot - BP 157
71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex 94305 Vincennes Cedex 94305 Vincennes Cedex - France
email : france@robot-coupe.fr http:/ /www.robot-coupe.com - email : international@robot-coupe.com

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego
urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sg zobowigzujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.
© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach $wiata przez Robot-Coupe Sp.J
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